Hohenberger Streuobstwiesen

Zusammenfassende Beschreibung der einzelnen
Hochstammbaume nach den gepflanzten Reihen in
fortlaufender Reihenfolge der einzelnen angelegten
Reihen.
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Einzelportrats der Pflanzen aus dem Garten 2

Der Vollstandigkeit halber werden vor den Einzelportrats oder Sortenblatter nochmal die
Pflanzreihen beschrieben. Die Sortenbladtter werden nachfolgend nur einmal aufgefiihrt,
auch wenn fortlaufend gepflanzt wurde.

Reihe 1: Frith- und Sommerapfel

Pflanzplan
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2. Pfirsichroter Sommerapfel
3. Sibirischer Holzapfel
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Sortenblatter Garten 2, Reihe 1



Pfirsichroter Sommerapfel, auch 'Jenaer Rosenapfel'

Malus pfirischroter Sommerapfel

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 1: Baum 1,2

e Kleiner, bis mittelgroRer Apfel

o gelblichweilRe Schale, zur Reife stark verwaschen gerétet

o weilles, saftiges Fleisch

e sehr alte Sorte und daher gut bekémmlich

e milde Saure bei ausreichendem Zuckergehalt und Rosenapfelwiirze

Wuchs

Wouchs mittelstark, Busch
Wuchsbreite 200 -300cm
Wuchsgeschwindigkeit 20 - 40 cm/Jahr
Wuchshohe 200-400cm
Frucht

Apfelfarbe rot
Erntezeit August - September



Frucht klein bis mittelgroB, rétlich verwaschen
Fruchtfleisch mittelfest

Genussreife August - September

Geschmack siiBsauerlich

Sonstige

Besonderheiten sehr schoner Frihapfel

Boden normaler, lockerer Gartenboden
Standort Sonne bis Halbschatten
Wurzelsystem Herzwurzler

Der Sommerapfel 'Pfirsichroter Sommerapfel' schmeckt ausgezeichnet und reift zeitig im
August. Seine mittelgroRen Friichte sind mit ihrer rundlichen, gleichméaBigen Form schén
anzusehen. Die gelbe Schale farbt sich an der Sonnenseite in einem kraftigen Pfirsichrot.
Karminrote Streifen und helle Schalenpunkte fiigen dem Farbenspiel weitere Nuancen hinzu.
Das weil3e Fruchtfleisch schimmert direkt unter der Schale rétlich.

Der saftige Apfel schmeckt sliRsduer, erfrischend und mit einer rosenapfelartigen Wiirze.
Frisch gegessen ist die Frucht von (bot.) Malus 'Pfirsichroter Sommerapfel' ein kostlicher
Tafelapfel und begeistert mit einem blumig-wiirzigen Geschmack.

Aus seinem saftigen Fruchtfleisch lassen sich leckere Safte herstellen. Diese historische
Apfelsorte stammt urspriinglich aus Frankreich.

In Deutschland ist er unter dem Namen 'Jenaer Rosenapfel' verbreitet. Seine Friichte sind
Anfang August pfliickreif. Kurz vor der Vollreife gepfliickte Apfel halten sich in einem kiihlen
Raum vier Wochen lang frisch. Frisch gepfliickte Apfel in einer Obstschale verstrémen einen
intensiv fruchtigen Apfelduft.

Der Sommerapfel 'Pfirsichroter Sommerapfel' eignet sich gut fiir einen Hausgarten. Bis zu
den ersten Ernten wachst er kraftig. Danach verlangsamt sich das Wachstum, sodass seine
Baumkrone klein bleibt.

Mitte April bliht der Sommerapfel 'Pfirsichroter Sommerapfel'. Er gehort zu den frih
blihenden Apfelsorten. Seine herrliche weil3-rosa Bliite ist jedes Frihjahr eine willkommene
Augenweide.

Wie alle Apfelbdume bendtigt diese Sorte eine andere Befruchtersorte in der Nahe. Gut
geeignet sind 'Baumanns Renette', 'Kaiser Alexander' oder 'WeilSer Klarapfel'.

Der Malus 'Pfirsichroter Sommerapfel' etabliert sich schnell an seinem neuen Standort. In
seiner Jugend bildet er schnell eine kugelige Krone mit leicht hingenden Asten. Sobald erste
Ertrage einsetzen, wachst er mit einem jahrlichen Zuwachs von 20 bis 40 Zentimetern.



Mit einem regelméaRigen Erhaltungsschnitt fordert der umsichtige Gartner die Vitalitat des
Baumes und sorgt fiir jahrliche Ertrage.

Der Sommerapfel 'Pfirsichroter Sommerapfel' stellt wenige Anspriiche an seinen Standort.
An einem sonnigen Platz, der offen und windig sein kann, fihlt er sich wohl.

Nahrstoffreiche, feuchte Boden unterstitzen sein Wachstum.



Sibirischer Holzapfel

Malus

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 1: Baum 3 und 4

Historie: unbekannt

Ernten: August

Reifezeit: August bis September

Frucht: gelbroter, parfimiert schmeckender Koch- und Backapfel
Baum: robust

Sibirischer Holzapfel ist eine natiirliche Wildapfel-Arthybride zwischen den Apfelwildarten
Malus baccata (L.) Borkh. und Malus prunifolia (Willd.) Borkh. aus Sibirien und Zentralasien.

Malus xrobusta 5 ist eine wichtige genetische Ressource fiir die Ziichtung neuer
Apfelsorten, z. B. als Quelle fiir das Feuerbrandresistenzgen.

Abstammung:

Die Abstammung wurde in der Gegend von Peking gefunden und in Kultur genommen. 1927
wurde sie in die USA eingefiihrt.

In Nordamerika ist sie gelegentlich verwildert.

Malus xrobusta ist ein sommergriiner, kleiner, bis mittelgroBer Baum mit aufrechter bis
breitwiichsiger Baumkrone.

Die Zweige kdnnen an ihren Enden (iberhdngen. Die moderat bis stark glanzende Rinde der
Zweige ist oberseits moderat bis nicht behaart (Indument).

Die GrolRRe der elliptischen Lentizellen kann variieren. Die Knospen enden spitz oder
abgerundet.



Die wechselstandig angeordneten Laubblatter sind in Blattstiel und Blattspreite gegliedert.
Die einfache Blattspreite ist bei einer Lange von 8 bis 11 Zentimetern elliptisch mit spitzen,
oberen Ende.

Der Blattrand ist gesdgt. Die Blattunterseite ist schwach behaart bis kahl.

Blltenstand und Blite

Die Blitezeit reicht von Mitte April bis Anfang Mai.

Der doldentraubige Blitenstand enthalt drei bis acht Bllten, er kann sowohl an Kurz- wie
auch an Langtrieben sitzen. Der Bliitenstiel ist behaart.

Die zwittrigen Bliten sind bei einem Durchmesser von 3 bis 5 Zentimetern
radidarsymmetrisch und flinfzahlig mit doppelter Blatenhiille.

Die funf freien, weillen bis rosafarbenen Kronblatter kénnen sich berihren und sind gekerbt.
Es sind vier bis funf freie Griffel vorhanden.

Frucht
Die relativ lang gestielten Friichte von Malus xrobusta haben eine Lange von 2 bis 3,5
Zentimetern und sind bei Reife rot bis gelb, teilweise auch blaulich gefarbt.



Sommerparmane

Malus

Er steht bei uns:
im Garten: 2
Reihe: 1

Baum 5 und 6

Herkunft und Verbreitung

Der Ursprung der Sorte liegt in England. Bereits 1629 wurde der Apfel von Parkinson erstmals
erwdhnt. In Osterreich diirfte er recht verbreitet gewesen sein, da er hierzulande auch Wienerapfel
genannt

wird. Heute ist die Sorte selten anzutreffen. Zahlreiche Synonyme geben einen Hinweis auf das
besonders zarte Fruchtfleisch: Butterapfel, Birnapfel, englische Birnenrenette. Ein Altbaum wurde
von Michael Suanjak in der Ndhe von Graz gefunden. Die abgebildeten Friichte stammen von einem
flinfzehnjahrigen Hochstamm aus Nestelbach bei Graz.

Frucht und Baumbeschreibung
Grosse und Form:

Grol3, 65 mm hoch, 72 mm breit; stumpf-kegelférmig, gleichhélftig; im Querschnitt rundlich, Kanten
schwach



Schale:

Glatt, matt, diinn; Grundfarbe gelbgriin; Deckfarbe rot gestreift, einzelne Sonnenfriichte auch
deckend rot; Deckfarbenanteil 10-50 %; Lentizellen als erhabene rostpunkte fiihlbar; Rostfiguren im
Kelchbe-

reich

Kelch

mittelgrol3, offen; Kelchblatter an Basis getrennt, schmal, aufrecht stehend und nach aufSen geneigt
(ahnlich der Winter-Goldparmane); Kelchbucht mittelbreit und flach, zum Teil mit Strichrost;
Kelchbucht-

rand glatt bis feinrippig

Stiel:
Stiel variabel (kurz bis lang), mitteldick; Stielbucht weit und mitteltief, schwach strahlig berostet

Fruchtfleisch:
Weil bis griinweil3, feinzellig, charakteristisch weich, Konsistenz dhnlich einer Birne, mittelsaftig,
sauerlichsiR und aromatisch.

Kernhaus

mittelgrol3, zwiebelférmig, stielstandig; Achse offen, bei einzelnen Friichten Achse nur schlitzférmig
geoffnet; Kammern geschlossen, Kernhausfacher rucksackformig, schwach gerissen; Kelchgrube drei-
eckig; trichterformige Kelchréhre; Samen gut ausgebildet, mittelgro® (7mm) und langlich-oval,
hellbraun

Pfliickreife:
ab Mitte August, folgernd

Genussreife und Haltbarbkeit
Nach einwéchiger Lagerung genussreif, halt sich etwa vier Wochen

Bliite, Pollenspender, Befruchtersorten:

Blite frih bis mittel; laut Literatur triploid, (zu Gberprifen, da gut entwickelte Samen und der
schwache Wuchs nicht dafiir sprechen)

Blltezeit Gberschneidet sich mit der Blite zahlreicher Apfelsorten, Befruchtung im Normalfall
gewahrleistet

Wouchseigenschaften:
Wuchs schwach, diinntriebig mit kurzem Fruchtholz; Blatter klein; bildet trotzdem groRe Kronen aus

Krankheitsanfallig:
etwas anfallig fir Schorf und Stippe

Boden und Klimaanspriiche:
Stellt fur sich keine besonderen Anspriiche und ist daher fir raue Lagen und Hohenlagen geeignet;
ausgesprochene Schorflagen und sehr trockene Standorte meiden

Ertrag und Eignung

Ertrag und Sortierung sind gut; eignet sich vor allem fir den Frischgenuss und fiir die hausliche
Verarbeitung zu Apfelmus. Das weiche, saftige Fruchtfleisch bildet einen geschmacklichen
Kontrapunkt zu knackigen Handelssorten und anderen verbreiteten Friihdpfeln wie James Grieve und
Gravensteiner.



Ahnliche Friichte:

Goldparmane: dullerlich dhnlich, unterscheidet sich von Sommerparmane in Reifezeit (ab Ende
September), Haltbarkeit (bis Dezember), dem Aroma und der gelben Grundfarbe

Geheimrat Dr. Oldenburg: dhnlich in Form und Farbe; Die Schale ist jedoch stark fettig und die
Stielhéhle typisch olivgriin gefarbt. Die Sorte reift etwas spater (September) und ist langer lagerfahig.

Geflammter Kardinal: Diese Sorte ist sehr variabel in Farbauspragung und Form und kann der
Sommerparmane dhneln. Sie unterscheidet sich durch das weit offene Kernhaus und die gréReren
Kerne

und die spatere reife (September)



Geflammter Cousinot

Malus

Er steht bei uns:
im Garten 2
Reihe: 1

Baum: 7 und 8

Herkunft und Verbreitung
Weitere Bezeichnungen: Sommerrowiener (um Forchheim), Hohenheimer Schmelzling.

ALLGEMEINES

Der Ursprung des sehr schonen Apfels ist ungewiss.

Erstmals beschrieben wurde er 1804 vom Pomologen Diel. Gemessen an den heutigen
Restvorkommen war die Sorte friiher im Landkreis weit verbreitet. Altbdume sind noch

bekannt von Gundelsheim a. d. Altmiihl, Fischerhaus bei Trommetsheim, Pfarrgarten
Gnotzheim und Ottmarsfeld.



FRUCHT

Gestalt
mittelgrof3, flachkugelig, auffallig flache Stielgrube.

Schale
fein, nicht fettig, glanzend, zitronengelb, Deckfarbe flammenartig leuchtend rot, mit

deutlichem, veilchenartigem Geruch.

Fleisch
weiR, locker, saftig, siBweinig, mit angenehmem Rosengeschmack.

REIFE

September.

VERWENDUNG

Tafelapfel, auch fir die Kiiche.
BAUM

zunachst stark, spater mittelstark wachsend.



Celline/Cellini

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 1: Baum 9,10

Boden: lehmig, normal

Genussreife: ab September

Geschmack: sii3-sauerlich

Herkunft: Europa

Hohenlage: Flachland, Mittelgebirge, Extremlagen

Typ: Lagerapfel

Wissenswertes: Tafelobst, Guter Befruchter, Fiir Spalier geeignet

Herkunft

Laut Uberlieferungen stammt der Apfel Cellini aus England. Hier ist er in der Mitte des
vorigen Jahrhunderts in Vauxhal bei London das erste Mal beschrieben wurden. Seither hat
sich der Apfel stark verbreitet.

Apfel Cellini

Die Frucht ist mittelgrof3, hochgebaut und kegelférmig. Zum Kelch verlaufend stark
abnehmend. Der Apfel selbst ist, groBziigig bemessen iiber den Kelch und Stiel 22mm. Wenn
unbeschédigt wird der Cellini Apfel als beste Kistenware angesehen. Der Kelch ist offen mit
breiten, auswértsgebogenen Blittchen. Der Apfelstiel ist kurz, holzig und braun. Die
glidnzende Schale des Apfels ist glatt und geschmeidig. Direkt vom Baum ist sie gelblichgriin
geférbt. Spéter verfarbt sie sich hell-gelb.



Vor allem Sonnenseits ist der Celline gestreift und geflammt. Das hochlachsige Kerngehduse
ist gerdumig und beherbergt viele gut entwickelte, braune Samen. In Hohenlagen gewachsene
Apfel sind besonders lebhaft gefirbt. Wihrend der Reifezeit entwickelt sich ein starker
Geruch.

Geschmack

Das Fruchtfleisch ist griinlichgelb bis weill gefarbt. Ein Biss in die leicht miirbe Textur der
Frucht offenbart einen sduerlichen Geschmack bei geringer Wiirze. Bei Anbau in Héhenlagen
tritt der sdurehaltige Geschmack etwas in den Hintergrund. Der Apfel ist sehr saftig.

Reifezeit

Guter Pollenspender der mittelfriih blitht. Die Baumreife tritt Ende September ein. Die
Friichte sollten nicht zu lange am Apfelbaum belassen werden, weil sie bei nassem
Herbstwetter leicht faulen. Die Genussreif des Cellini entwickelt sich im Oktober-November.
Nach der Ernte aus Hohenlagen ist der Apfel auch iiber den Januar hinaus lagerféhig. Der
Baum trégt friih und regelméafBig.

Apfelbaum

Der Apfelbaum wichst in der Jugend sehr kriiftig und bildet aufrechte Aste. Im Alter legen
sich diese auseinander, sodass sich eine breitkugelige Krone ausbildet. Die Leittriebe konnen
lang geschnitten werden, da die Augen gern austreiben. Das Fruchtholz ist kurz zu schneiden.
Der Apfelbaum ist nicht anspruchsvoll in Bezug auf Boden und Lage. In mageren und
trockenen Boden bleiben seine Friichte allerdings klein. Er lédsst sich auf alle Unterlagen gut
veredeln und zeigt ein kraftiges Wachstum.

Standort
Aufgrund der widerstandsfdhigen Bliite und des gesunden Holzes ist der Cellini besonders fiir
Hohenlagen geeignet. Bewahrt hat er sich insbesondere in den 6sterreichischen Alpen. Hier

bringt er noch auf iiber 1.400m iiber dem Meeresspiegel schone Friichte hervor.

Cellini ist als Apfel fiir Selbstversorger zu empfehlen. Aufgrund seiner schon gefirbten
Friichte ist die Ernte auch auf dem Markt leicht zu verkaufen.



Antonowka

Malus domestica

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 1: Baum 11, 12

FruchtgroBe: mittelgrofR-grol

Ertrag: friih einsetzend, sehr hoch, regelmaRig

Eignung: Frischverzehr, nach Lagerreifung und Verarbeitung,
Lagerapfel,

Aroma: feines Fruchtfleisch, saftreich, siBweinig

Genufreife: Ende Oktober- November

Winterharte: absolut frosthart

Besonderheit: Fiir hohere Lagen geeignet

Standort: fiir alle Gartenbdden geeignet, moglichst sonnig-

halbschattig



Zahlt in Russland zu den meistverbreiteten Sorten. Bekannt seit 1826. Edelreiser kamen nach
Deutschland und wurden dort schnell verbreitet.

Die extreme Winterharte erlaubt einen Anbau auch in den héchsten Obstlagen bis 1400
Meter. Er ist einer der frosthdrtesten bekannten Sorten.

Zahlt selbst in Hohenlagen zu den reichsten und sichersten Tragern.

Die mittelgroRRen, bis groRen Friichte kdnnen bereits ab Anfang Oktober gepflickt werden
und sind bis in das neue Jahr lagerfahig.

Die Frucht ist glatt, in der Sonne wird sie dunkelrot. Das Fleisch ist fein, saftreich und
stiBweinig. Antonowka bliiht mittelfriih und ist ein ausgesprochen guter Pollenspender.

Die grofRe Winterharte des Baumes, seine besondere Eignung flir Hohenlagen, sein gesundes
Blatt und die hohe Fruchtbarkeit machen diese Sorte besonders empfehlenswert. Die Frucht
besitzt leider keine anziehende Farbe, ist jedoch gerade fiir den Eigenbedarf schatzbar.

Antonowka hat eine hervorragende Resistenz gegen Schorf und wird zur Ziichtung neuer,
resistenter Sorten eingesetzt. Die Frucht hangt sehr windfest.

In glinstigen Anbaulagen ist Antonowka ein Wirtschaftsapfel zur Verarbeitung und
Langzeitlagerung.

Befruchtung: Croncels, Weier Klarapfel



Fameuse, auch Schneeapfel

Malus

Er steht bei uns:
im Garten 2
Reihe: 1

Baum: 13 und 14

Historie: Diese Sorte entstand aus Samen, die von den ersten Siedlern von Frankreich nach
Amerika gebracht wurden. 1730 pflanzten sie am Chimney Point, Kanada ihre ersten
Pflanzchen. In den USA weit verbreitet und dort seit 1826 bekannt. Auch Schneeapfel
genannt aufgrund des weillen Fruchtfleisches

Ernten:
Oktober

Reifezeit:
Oktober bis Dezember

Frucht:
kugeliger, wachsig gelber, schwach rotbackiger, aromatischer Tafelapfel mit weilem und
manchmal etwas rétlichem Fruchtfleisch

Baum:

bevorzugt kalte Lagen; bllht spat und ist unempfindlich; widerstandsfahig gegen
Krankheiten. Ertrag friih einsetzend, aber schwankend, groRe Varianz der Friichte an einem
Baum.



Kesselthaler Streifling, auch Herbststreifling, Winterstreifling, Stroimel,

Rotstreifling

Malus

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 1: Baum 15, 16

Genussreife:
Verwendung:
Geschmack:
Anspriiche:
Krankheiten:
Geschichte:

aus Mittelfranken
Synonyme:
Frankens)

Herkunft:
Reifezeit:
Frucht:

Fruchtfleisch:

Form:

September bis Dezember

Tafel- und Wirtschaftsapfel

sehr saftig, st

anspruchslos

robust

vermutlich seit dem friihen 19. Jahrhundert bekannt, Regionalsorte

Herbststreifling, Winterstreifling, Stroimel, Rotstreifling (in Teilen

Nordschwaben (vermutlich im Kesseltal)
September - Ende Oktober
mittelgrof3, 60 - 70 mm hoch, 70 - 90 mm breit, 150 - 250 g schwer

cremefarben, schnell brdunend, wenig séuerlich. Fiir Frischverzehr und
Apfelmus, zum Saften geeignet, ab Oktober schnell miirbe werdend

kugelformig abgeflacht, oft ungleichhélftig



Schale:

Stiel:

Stielgrube:

Kelch:

Kernhaus:

matt, leicht fettend, Grundfarbe zunéchst griin, spéter gelblich,
Deckfarbe hell- bis blutrot mit einer Vielzahl von roten Streifen,
welche auch unterbrochen sein kénnen, vereinzelt kommen auch
géinzlich rote Exemplare vor, Deckfarbe 70 - 100%, auf der
Schattenseite viele kleine Lentizellen, sonnenseits oft hell umhoft

kurz, 0,5 - 1 cm lang, mitteldick und braunlich
mitteltief bis tief und eng bis mittelweit, feinschuppig berostet

Kelchgrube mitteltief, Kelch halb bis ganz gedffnet, mittelgrofe, an
der Basis griine und voneinander getrennte Kelchblétter, Kelchhdhle
klein und trichterformig

klein, mittig, Achse hohl, gegen Kammern geschlossen, Kammern
mittelgroB, breit rundliche, kastanienfarbige mittelgroe Kerne



Litauer Pepping

Malus

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 1: Baum 17, 18

Historie: erste Beschreibung 1894 (Pomologische Monatshefte), um 1900 (iber das Baltikum
verbreitet. Entstand wohl in Litauen um 1868.

Ernten: Oktober

Reifezeit: Oktober bis Dezember

Genussreife: Beginn Oktober

Haltbarkeit: Ende Dezember

Frucht: kleinerer, gelber, aromatischer, rosarot, backiger, saftiger Tafelapfel
Verwendung: Tafelobst, Most

GroRklima: bis in hohe Lagen

Bliihverhalten: Blite und Holz frosthart

Wouchsverhalten: schwach, Krone hdangend

Baum: robust



Martens Gravensteiner, auch Juwel von Kirchwerder

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 1: Baum 19, 20

Reifezeit: Mitte September

GenuBreife: September bis Dezember

Fruchtform: Mittel bis grol3, breit kegelférmig, oft mit leichten Kanten.
Fruchtfarbe: Grin-gelb, karmin- bis dunkelrot marmoriert und geflammt.
Geschmack: aromatisch, sl mit dezenter Sdure und mildem Aroma.

Verwendung: Vorwiegend Tafelsorte, auch fiir Saft. Fiir die Kiiche meist zu sdurearm.

Krankheiten: widerstandsfahig, robust, schorffest

Beschreibung



Die Sorte entstand um 1900 bei Hamburg und dhnelt in vielerlei Hinsicht dem Gravensteiner.
Man vermutet daher, dass sie aus einem Samen des Gravensteiners gewachsen ist. Wird
auch als "Juwel von Kirchwerder” bezeichnet.

Wie die Muttersorte bevorzugt der Baum ein eher kiihles Klima, ist aber an den Standort
anpassungsfahiger, sofern dieser ausreichend feucht ist.

Die Sorte ist in ganz Deutschland zu finden, jedoch insgesamt eher selten im Anbau.

Die Badume mit dem typisch hellen Laub bieten siiRe Tafelapfel in einer friihen Reifezeit, sind
aber deutlich weniger anspruchsvoll als der Gravensteiner.



Reihe 2: Sommerapfel und Spatapfel

Pflanzplan

Roter Hauptmann
Roter Hauptmann
Roter Kardinal
Roter Kardinal
Borowinka
Borowinka
Matapfel
Matapfel
Spartan

. Spartan

. Limoniaapfel

. Limoniaapfel

. Bdumchens Apfel

. Bdumchens Apfel

. Batullenapfel
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Sortenbldtter Garten 2, Reihe 2



Roter Hauptmann

Malus

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 2: Baum 1, 2

e Boden: lehmig, normal, sandig

e Genussreife: ab September

e Geschmack: stiB-sduerlich, sduerlich

e Herkunft: Mitteleuropa

e Hohenlage: Flachland, Mittelgebirge, Extremlagen
e Typ: Herbstapfel

e Wissenswertes: Tafelobst, Backsorte

Herkunft

Die Apfelsorte Roter Hauptmann gilt als alte, deutsche Obstsorte. |hr Ursprung ist nicht
bekannt. Sie zahlt zu den wenigen Apfelsorten die auch in H6henlagen noch gut
schmeckende Apfel erbringen.

Mit einem etwas starkeren Riickschnitt erbringt der Apfelbaum im Hausgarten regelmaRige
und gute Ertrage.

Apfel Roter Hauptmann

Zunachst gelbgriin verfarbt der Apfel Roter Hauptmann sich im Sommer rot. Seine roten
Backen sind dann mit dunkelroten Streifen verziert. Er ist mit hellen Schalenpunkten
besprenkelt. Zum Kelch hin finden sich feine Rostfiguren. Der Apfel ist besonders grof8 und
mit einem durchschnittlichen Gewicht von 170gr ebenfalls beeindruckend.



Geschmack

Ein sliBsduerlich schmeckender Apfel. Sein Fruchtfleisch ist fest und saftig. Es ist griingelb
gefarbt und verstromt einen angenehm leichten Apfelduft.

Reifezeit

Die Bliite der Apfelsorte Roter Hauptmann ist nicht empfindlich. Auch in windigen und
frostigen Lagen bliiht sie und kann Apfel ausbilden. Diese sind ab Ende September reif und
konnen gepfliickt werden. Nachdem diese gepfliickt wurden kdnnen Sie bis in den Dezember
gelagert werden. Der Apfelbaum erbringt alternierend hohe und niedrige Ertréage. Diesem
Verhalten kann mit einem starken Riickschnitt im Friihjahr entgegengewirkt werden.

Verwertung

Die Apfel reifen am Baum aus und kdnnen direkt von diesem gegessen werden. Neben dem
Frischverzehr kann die Sorte Roter Hauptmann auch als Back- und Kochapfel verwendet
werden.

Apfelbaum

lhr Apfelbaum bildet schnell eine breit ausladende Baumkrone. Diese ist dicht verzweigt und
mit sommerlich griinen Blattern besetzt. Auch im hohen Alter treibt der Apfelbaum noch gut
aus. Es empfiehlt sich deshalb, den Apfelbaum Roter Hauptmann erst nach der Bliite zuriick
zu schneiden. Sein Holz ist frosthart.

Standort

Ein robuster und breit anbaubarer Apfelbaum. Auch in Hohenlagen kann die Apfelsorte
Roter Hauptmann noch gepflanzt werden.



Roter Kardinal, auch Danziger Kantapfel

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 2: Baum 3,4

o sehr groRe, flachrunde Frucht

e Schale anfangs griingelb, spater gelb und sonnenseits kraftig rot
o saftiges Fleisch in gelblicher Farbe
e weinsauerlich, kaum suR

Sehr wiirzig - bekannt auch unter "Danziger Kantapfel"
Eine uralte Sorte, die seit 1790 in der Literatur beschrieben ist. Die genaue Herkunft ist nicht
bekannt. Der Apfel war aber in Frankreich, Holland und in Deutschland sehr verbreitet -

Wuchs

Wouchs Busch
Wouchsbreite 200-300cm
Wuchsgeschwindigkeit 20 - 40 cm/Jahr

Wuchshohe 200-400cm



Frucht

Apfelfarbe rot

Erntezeit Oktober

Frucht sehr grol

Fruchtfleisch mittelfest

Genussreife Nov"ember
- Marz

Geschmack sauerlich

.l Oktober -

Lagerfahigkeit Marz

Sonstige

Besonderheiten sehr guter Wirtschaftsapfel

Boden normaler, lockerer
Gartenboden

Standort Sonne bis Halbschatten

Wourzelsystem Herzwurzler

Die Schale der sehr groRen, flachrunden Apfel ist griinlichgelb und auf der Sonnenseite
kraftig gerotet.

Der verstromte Geruch vom Apfel 'Kardinal' ist sehr dezent, das Fruchtfleisch gelblich,
ziemlich fein und schoén saftig.

Es schmeckt weinsauerlich mit wenig SiiRRe.

Die Pfliick- und Genussreife ist im November erreicht, die Friichte halten sich dann bis in
den Marz.



Borowinka,

auch Borowitzky’, ‘Charlamowski’ als auch schlicht ‘Augustapfel’, aber auch ‘Oldenburger’
oder ‘Duchess of Oldenburg’

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 2: Baum 5,6

Die Apfelsorte ‘Borowinka’ bringt grof3e Friichte mit lockerem, hellem Fruchtfleisch hervor.
Die russischstimmige Sorte war vor allem in Bayern lange Zeit sehr beliebt.

Der ‘Borowinka’ hat noch viele weitere Namen und stammt aus Russland. Der ‘Borowinka’-
Apfel tragt noch ein paar andere Namen: Sowohl ‘Borowitzky’, ‘Charlamowski’ als auch
schlicht ‘Augustapfel’, aber auch ‘Oldenburger’ oder ‘Duchess of Oldenburg’ wird er
genannt.

Durch die vielen Synonyme ist die Abgrenzung zu anderen Sorten, beispielsweise zum
‘Geheimrat Dr. Oldenburg’, der ebenfalls ‘Oldenburger’ genannt wird, gar nicht so einfach.

Herkunft und Geschichte

Einig ist man sich zumindest, was die grobe Herkunft des ‘Borowinka’-Apfels angeht:
Bereits im 18. Jahrhundert soll er in Siidrussland geziichtet worden sein. Ab Ende des 19.
Jahrhunderts war die Sorte dann im Voralpenraum und besonders in Bayern beliebt, fand

jedoch auch schnell den Weg nach Ubersee, weshalb man ihn auch in den USA kennt. Belegt
ist, dass ein ‘Charlamowsky’-Apfel bereits 1804 in Hohenheim bei Stuttgart gepflanzt wurde.



Geschmack und Aussehen des ‘Borowinka’

Der ‘Borowinka’-Apfel ist ein mittelgroRer, bis grolRer Apfel mit flach-runder Form. Er weist
schwache bis mittelstarke Rippen auf. Die Grundfarbe der Schale ist ein helles Gelb, die
Deckfarbe orange oder hellrot verwaschen in Streifen oder Flammen. Die Schale ist leicht
bereift und zeigt typische weille Schalenpunkte.

Das Fruchtfleisch im Inneren ist weiBlich bis griinlich weild und locker, mild sauerlich und
saftig mit schwachem Aroma. Der Abbiss ist saftig-knackig. Die Kerne im Inneren des
Kernhauses sind weiR gestrichelt.

Der Stil des ‘Borowinka’-Apfels ist lang, diinn und ragt aus der tiefen und breiten, oftmals
auch berosteten Stielhéhle hervor.

Fiir groBe Friichte muss ‘Charlamowski’ jahrlich geschnitten werden
Anbau und Pflege des Apfels ‘Borowinka’:

Der ‘Borowinka’-Apfelbaum ist wegen seiner geringen Anspriiche besonders fiir den
extensiven Anbau und ebenfalls fiir schlechte Obstbaulagen verwendbar. Er kann zudem in
kithlen Hohenlagen oder in feuchten Kleinklimaten und auf schlechteren Béden bestehen.
Weil er eine eher kleine Krone bildet, ist er sogar ohne regelmaRigen Schnitt fiir kleinere
Garten geeignet.

Allerdings ist die Sorte kurzlebig, wachst in den ersten Jahren sehr stark, tritt bereits frih in
die Fruchtphase sein und bildet dann rasch vergreiste Kronen.

Die Bliite tritt friih ein, ist aber durch ihre {iberdurchschnittliche Frostharte kaum gefdhrdet
zu erfrieren. ’

Borowinka’ ist selbst ein guter Pollenspender und wird von den Sorten ‘Antonowka’,
‘Liviandischer Borsdorfer’ und ‘Weille Astrachan’ sicher befruchtet.

Wird der Baum entweder regelmaRig oder aber gar nicht geschnitten, ist der Ertrag hoch
und regelmaRig.

Radikale Schnitte nach jahrelangem Vernachlassigen kénnen jedoch zu Ernteausfallen und
unregelmaRigen Ertragen (Alternanz) fiihren. Fiir gut ausgebildete Friichte sollte der Baum
aber jahrlich geschnitten werden, um das Uberaltern des Fruchtholzes zu verhindern.
Ungeschnitten und vernachlassigt macht sich der robuste ‘Charlamowski’ aber auch gut auf
Streuobstwiesen, wirft dort jedoch eher kleine Friichte ab.

Krankheiten und Schadlinge treffen den ‘Borowinka’ auch in ungiinstigen Lagen nur selten.
Borowinka’ ernten und verwenden

Der ‘Borowinka’ ist ein Apfel, der oft bereits im Spatsommer geerntet und nicht lange
gelagert werden kann, was seine Bezeichnung als ‘Augustapfel’ erklart. Manche Quellen
geben an, dass er in guten Jahren bereits ab August gepfliickt werden kann, spatestens im
Oktober ist er demnach genussreif. ‘Borowinka’ wird wegen des massenhaften Ertrags vor
allem zur Verarbeitung verwendet, auch weil der Geschmack eher sauerlich und das Aroma
gering ist. Aus dem ‘Charlamowski’ kann also bereits im Spatsommer oder Frihherbst Gelee



oder Mus hergestellt werden, jedoch halt sich die Frucht kaum mehr als vier Wochen im
Lager.

Ein ‘Borowinka’ ist eine Bereicherung fiir jeden Garten, auch wenn er kein perfekter
Tafelapfel fiir den direkten Genuss ist.



Matapfel,

auch Badischer Brauner, Echter Kohlapfel, Maedapfel, Mohrenapfel, Schwarzlicher,
Schmiedeapfel, Unterlander Apfel und Schwarzer Matapfel.

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 2: Baum 7,8

Der Braune Matapfel zahlt zu den dltesten heute noch bekannten Sorten des Kulturapfels
(Malus domestica).

Die Bezeichnung Mat stammt von dem altgermanischen Wort fiir Essen oder Speise.

Der Braune Matapfel ist unter weiteren Namen bekannt, unter anderem als Badischer
Brauner, Echter Kohlapfel, Maedapfel, Mohrenapfel, Schwarzlicher, Schmiedeapfel,
Unterldnder Apfel und Schwarzer Matapfel.

Er war frither im Streuobstanbau Siidwestdeutschlands weit verbreitet, heute ist er nur
noch selten zu finden.

Der Apfel ist mittelgrof® und ungleichmaRig aufgebaut. Die Grundfarbe der Schale ist
gelbgriin, sie ist auf der Sonnenseite fast vollstandig mit dunkelvioletter, auf der
Schattenseite mit hellroter Farbe bedeckt. Das Fruchtfleisch ist anfangs fest und gelblich
griin, spater gelblich weil3.

Der Braune Matapfel ist Anfang Oktober erntereif, ab Dezember genussreif und bis Mai
lagerbar.

Hauptséachliche Verwendung findet er als Wirtschaftsapfel zum Keltern.

Die Baume erreichen ein sehr hohes Alter, sie sind widerstandsfihig gegen Krankheiten
und Schadlinge und stellen nur geringe Anspriiche an den Boden.



Sie sind auch fiir Hohenlagen geeignet.

Der Ertrag setzt spat ein, ist aber dann reichlich und regelmaRig.



Prinzessin LUiSE, auch 'Marquis of Lorne'

Malus 'Prinzessin Luise'

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 2: Baum 9,10

e mittelgroRe Frucht

e winterhart, insektenfreundlich

o sehr saftiges, weilliches Fleisch

e sehr gutes Zucker-Saure-Verhaltnis mit feinem Aroma
e guter Pollenspender

Wuchs

Wouchs schwacher Busch
Wouchsbreite 200 -300cm
Wuchsgeschwindigkeit 20- 30 cm/Jahr
Wuchshohe 200-350cm
Frucht

Apfelfarbe rotgelb
Erntezeit Anfang Oktober
Frucht mittelgrol’
Fruchtfleisch mittelfest

Genussreife Mitte Oktober - Januar



Geschmack stRsduerlich
Lagerfahigkeit Oktober - Januar

Sonstige

sehr gesunde Sorte,
Besonderheiten winterhart,
insektenfreundlich

normaler durchlassiger
Boden g

Gartenboden
Standort Sonne bis Halbschatten
Wourzelsystem Herzwurzler

Der Herbstapfel 'Prinzessin Luise' gefallt mit seiner saftig, knackigen Frische und einem
wunderbar aromatischen Geschmack.

Seine mittelgrolRen, kugeligen Frichten sind von einer glatten, diinnen Schale umgeben.
Diese nimmt zuerst kraftig hellgriine Téne an. Zur Reifezeit liberzieht sich die Hiille
marmorartig mit groBen, roten Flecken.

Das weile saftige Fruchtfleisch braunt nicht.
Anfang Oktober beginnt die Ernte fiir (bot.) Malus 'Prinzessin Luise'.
Frisch vom Baum gepfliickt schmeckt diese feine Apfelsorte hervorragend erfrischend.

In einem kiihlen Lager bleiben die Apfel bis Januar saftig und verlieren nichts von ihrem
exzellenten Aroma. Die Schale ist druckempfindlich, dennoch sehr gut haltbar.

Der Name des Herbstapfels 'Prinzessin Luise' Idsst an eine deutsche Herkunft denken.
Tatsdchlich stammt diese Sorte aus Kanada.

Er ist ein echter Geheimtipp fir den Hausgarten. Jung gepflanzte Bdume tragen frih. In den
Folgejahren steigern sich die Ertrage des Obstgehdlzes kontinuierlich und bleiben hoch und
regelmaRig. Diese Sorte ist widerstandsfahig gegen haufige Krankheiten und Schadlinge.

Der Herbstapfel 'Prinzessin Luise' entstand als Zufallssamling im 19. Jahrhundert. Seinen
Namen ehrt das Andenken der Princess Louise, Duchess of Argyll, einer Tochter der Kénigin
Victoria von England.

Diese Apfelsorte ist unter dem weiteren Namen 'Marquis of Lorne' bekannt. Der Malus
'Prinzessin Luise' gehort zu den mittelfriih blihenden Apfelsorten. Ende April 6ffnen sich
zahllose, weiR-rosa Bllten. Der Apfelbaum bendtig eine andere Befruchtersorte in der Nahe.
Ideal sind Goldparmane, Idared, WeiRer Klarapfel oder Cox Orange.



Das Wachstum dieser Sorte ist mittelstark. Im Laufe der Zeit entwickelt der Apfelbaum eine
kugelférmige, dichte Krone, die selten einen Schnitt benétigt.

Fir eine reiche Ernte braucht der Herbstapfel 'Prinzessin Luise' einen sonnigen und
windgeschitzten Standort.

Nur hier kann ein warm feuchtes Kleinklima entstehen, in dem das kostliche Aroma der
Frichte reift.

An den Boden stellt diese Apfelsorte Anspriiche. Auf einem frischen, durchlassigen Substrat
mit reichlich Humusanteil fiihlt es sich am wohlsten.



Spartan

Malus Spartan

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 2: Baum 11 und 12

e sehr guter Tafel- und guter Wirtschaftsapfel

¢ mittelgrolRe kantige Frucht, sonnenseits stark gerotet
e weilles Fleisch, sehr saftig, zartes Aroma

e hoher Zuckergehalt bei geringer Saure

e guter Pollenspender, winterhart

Wuchs

Wuchs mittelstarker Busch
Wuchsbreite 200 - 300 cm
Wuchsgeschwindigkeit 20 - 40 cm/Jahr
Wuchshohe 200 - 400 cm

Bliite

Blute einfach
Blutenfarbe weild

Blutezeit April - Mai



Frucht

Apfelfarbe rotgriin

Erntezeit Ende September

Frucht mittelgroR, saftig

Fruchtfleisch mittelfest

Genussreife November - Mérz

Geschmack saR

Lagerfahigkeit Ende September - Marz

Sonstige

Besonderheiten regelmalige Ertrage, tiefrote Schale, winterhart
Boden normaler, lockerer Gartenboden
Standort Sonne bis Halbschatten
Verwendung Frischverzehr

Herzwurzler
Wourzelsystem

Die Friichte des Winterapfels 'Spartan' sind auffallig gefarbt und leuchten verlockend aus
dem Laub des Baumes heraus. Weithin sind sie mit der intensiv gefarbten Schale im reifen
Zustand sichtbar. Sie entwickeln eine unglaubliche Strahlkraft und lassen dem Obstfreund
das Wasser im Munde zusammenlaufen. Ungeduldig wartet er auf die Ernte und erfreut sich
bis dahin am schénen Anblick dieses Obstgeholzes.

Der (bot.) Malus 'Spartan' zeigt sich mit einem harmonischen Wuchs und ist ideal fiir kleine
Garten.

Anfinglich prasentieren sich die mittelgroRen und breitrunden Apfel mit einer oilvgriinen
Schale. Wahrend der Reifezeit nehmen sie einen atemberaubenden Rotton an. Die Friichte
sind intensiv gefarbt und zeigen sich nahezu violett. Ein prachtiger Anblick, der zwischen den
dunkelgriinen und leicht glanzenden Blattern auffallt! Schon wahrend der Bliitezeit stellt sich
die Vorfreude auf die kdstlichen Apfel des Malus 'Spartan' ein. Ein Bliitenmeer in reinstem
Weils zeigt sich im Frihjahr.

Ein Summen geht durch die Luft und erfillt den Baum mit Leben. Denn zahlreiche Bienen
und Hummeln fliegen zu den sternformigen Bliten und bestduben sie.

Wichtig flir einen guten Ernteerfolg ist, dass ein Befruchter in der Ndhe des Winterapfels
'Spartan' steht.

Als geeignete Sorten haben sich hierfiir beispielsweise Cox Orange, Glockenapfel,
Goldparmane, James Grieve und Jonathan erwiesen.

Ohnehin ist eine Gruppe von Obstgehdlzen ein wundervoller Anblick im heimischen Garten.
Da der 'Spartan' keine groRen AusmaRe annimmt, findet sich garantiert ein Platz fiir ein
weiteres Baumchen. Auch ein Zierapfel leistet als Pollenspender gute Dienste.

Der Winterapfel 'Spartan' wachst als mittelstarker Busch. Er erreicht eine Héhe von zwei bis
vier Metern und nimmt eine Breite von bis zu drei Metern an. Mit einem Zuwachs von 20 bis
40 Zentimetern pro Jahr erreicht er diese GroRe zlgig.



Gut gedeiht der Malus 'Spartan' in einem lockeren und nahrstoffreichen Gartenboden, der
den Wurzeln ausreichend Feuchte bietet.

Am besten positioniert der Gartner das Obstgehd6lz an einem sonnigen bis halbschattigen
Ort.

Hier entwickeln sich die Friichte ausnehmend kdstlich und ihre Schale nimmt ihr intensives
Rotviolett an. Das weiRe Fruchtfleisch ist saftig und schmeckt ausgezeichnet!

Die SiiBe ist bei diesem Apfel deutlich und ein geringer Sduregehalt rundet das Aroma ab.
Sehr gut eignen sich die Friichte als Tafelapfel und machen in jeder Obstschale eine gute
Figur.

Auch als Wirtschaftsapfel spielt der 'Spartan’ eine Rolle und lasst sich hervorragend zu
Saften verpressen.

Die Apfel, die der Gartner nicht direkt als gesunden Snack verputzt, leisten gute Dienste in
der Kiiche.

Aus ihnen lassen sich kdstliche Kompotts, Gelees und Marmeladen zaubern.

Zum Gliick fiir den Obst-Liebhaber erzielt diese Sorte friih einsetzende und regelmaRige
Ertrage.

Die Ernte der Apfel beginnt im September, genussreif sind die Friichte ab November.

Richtig gelagert, erfreuen sie bis in den Marz hinein mit ihrem einmaligen Geschmack.



Limoniaapfel
Malus

auch Bergener Weinling, Sommerkdéniger (Stdtirol), Brixener Taffetapfel, Winterschanzker

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 2: Baum 13 und 14

Synonyme Bergener Weinling, Sommerkéniger (Siidtirol), Brixener Taffetapfel,

Winterschanzker

Fruchteigenschaften, auBen: klein bis mittelgroR, rundlich, Kelchgrube tief, Grundfarbe
hellgelb, wenig hellrote Deckfarbe, zum Teil rétliche Schalenpunkte

Fruchteigenschaften, innen: Fruchtfleisch gelblichweil3, fest, saftig, stiRsduerlich, gering

aromatisch
Genussreife
Haltbarkeit
Verwendung
GrofRklima
Krankheiten

Anbauform, Schnitt, Pflege:

Ursprung, Ziichter, Verbreitung:

Beginn Oktober

Ende November / Januar

vielseitig verwendbar

bis in hohere Lagen

Schadlinge robust

Streuobst, friiher auch als Stammbildner

1889 beschrieben (Engelbrecht), damals verbreitet in
Sidostbayern, Salzburger Land, Tirol



Baumchens Apfel
Malus Baumchens Apfel

Er steht bei uns: im Garten 2. Reihe 2: Baum 15 und 16

Historie: cine alte, heimische Sorte, dic 1887 erstmals beschrieben wurde.

Ernten: Oktober
Reifezeit: Dezember bis Februar
Frucht: groBer, rundlich kegelformiger, kréftig rot gestreifter, mild weiniger,

angenehm gewiirzter Tafelapfel, der auch gut zum Kochen ist.

Baum: mittelstark wachsend, anspruchslos



Batullena prl, auch Steirischer Maschanzker und Spater Winterapfel
Malus

Er steht bei uns:

im Garten 2.

Reihe 2: Baum 18

und in der Reihe 3: Baum 1

e Boden: lehmig, normal, sandig

e Genussreife: ab Oktober

e Geschmack: stiRlich

e Herkunft: Europa

e Hohenlage: Flachland, Mittelgebirge, Extremlagen
e Typ: Lagerapfel

e Wissenswertes: Mostsorte

Herkunft

Der Apfel Batullenapfel stammt aus Siebenbiirgen und kam von dort in das siidliche
Burgenland. Im Burgenland erfreute sich die Sorte groRRer Beliebtheit und verbreitete sich
schnell. Er wird oftmals auch als Steirischer Maschanzker und Spater Winterapfel
bezeichnet.

Apfel Batullenapfel

Die mittelgrofRe Frucht ist kugelig bis flachrund bei einem regelméaRigen Bau. Die Schale ist
glatt, fein, stark glanzend und verfarbt sich vom blassgriin hin zu strohgelb. Sonnenseits ist
der Apfel rot angehaucht, teils verwaschen. Weile Punkte treten auf der Schale deutlich
hervor. Der Stiel ist kurzholzig und steckt in einer engen, griinen oder strahlig berosteten
Stielhohle. Der Kelch des Apfels ist auffallend klein und sitzt in einer tiefen, vollkommen
ebenen bis leicht faltigen Kelchhoéhle.



Geschmack

Der Batullenapfel ist sehr saftig und verspriiht einen angenehmen, siiB-weinigen Duft bei
geringer Saure. Das Fruchtfleisch ist weild und leicht grob.

Reifezeit

Die Blite bildet sich zu Ende des ersten Viertels aus und ist auch gegen unglinstige
Witterungseinfliisse unempfindlich. Die Reife setzt mittelspat ein ist dann aber sehr reich.

Die Frucht halt sich bis Mai-Juni ohne grofRere Gewichtsverluste. Der Batullenapfel ist somit
sehr lange haltbar.

Apfelbaum

Der Apfelbaum zeigt einen kraftigen, gedrungenen Wuchs und entwickelt spater eine
groBe, dichtlaubige Krone. Diese besticht durch ihre kugelige Form welche sich aus
zahlreichen kurzen Fruchthoélzchen bildet.

Standort

Der Batullenapfel wachst am besten auf ausgewiesenen Apfelbdoden. Apfelbéden zeichnen
sich durch schwerere, kiihlere und geniigend feuchte Béden aus. Der Apfelbaum gedeiht

unter allen Klimaverhaltnissen, sofern diese einen Obstanbau zulassen.

An zu feuchten Standorten leidet die Sorte an Schorf. Das Apfelholz zeichnet sich durch eine
hohe Frostresistenz aus.



Reihe 3: Spatapfel
Pflanzplan

Batullenapfel
Boikenapfel
Boikenapfel
Brauner Rosmarinapfel
Brauner Rosmarinapfel
Damasonrenette
Damasonrenette
FieRers Erstling
FieRers Erstling
. Grau Franzdsische Renette
. Grau Franzdsische Renette
. Herberts Renette
. Herberts Renette

LN UAEWNER

R R R R
W N RO

Sortenblatter Garten 2, Reihe 3



Batullena prl, auch Steirischer Maschanzker und Spater Winterapfel
Malus

Er steht bei uns:

im Garten 2.
Reihe 2: Baum 18
und in der Reihe 3: Baum 1

e Boden: lehmig, normal, sandig

e Genussreife: ab Oktober

e Geschmack: siBlich

e Herkunft: Europa

e Hohenlage: Flachland, Mittelgebirge, Extremlagen
e Typ: Lagerapfel

e Wissenswertes: Mostsorte

Herkunft

Der Apfel Batullenapfel stammt aus Siebenbiirgen und kam von dort in das siidliche
Burgenland. Im Burgenland erfreute sich die Sorte grofRer Beliebtheit und verbreitete sich
schnell. Er wird oftmals auch als Steirischer Maschanzker und Spater Winterapfel
bezeichnet.

Apfel Batullenapfel

Die mittelgrofe Frucht ist kugelig bis flachrund bei einem regelméaRigen Bau. Die Schale ist
glatt, fein, stark glanzend und verfarbt sich vom blassgriin hin zu strohgelb. Sonnenseits ist
der Apfel rot angehaucht, teils verwaschen. Weile Punkte treten auf der Schale deutlich
hervor. Der Stiel ist kurzholzig und steckt in einer engen, griinen oder strahlig berosteten
Stielhohle. Der Kelch des Apfels ist auffallend klein und sitzt in einer tiefen, vollkommen
ebenen bis leicht faltigen Kelchhéhle.



Geschmack

Der Batullenapfel ist sehr saftig und verspriiht einen angenehmen, siiB-weinigen Duft bei
geringer Saure. Das Fruchtfleisch ist weiR und leicht grob.

Reifezeit

Die Blite bildet sich zu Ende des ersten Viertels aus und ist auch gegen unglinstige
Witterungseinfliisse unempfindlich. Die Reife setzt mittelspat ein ist dann aber sehr reich.

Die Frucht halt sich bis Mai-Juni ohne grofRere Gewichtsverluste. Der Batullenapfel ist somit
sehr lange haltbar.

Apfelbaum

Der Apfelbaum zeigt einen kraftigen, gedrungenen Wuchs und entwickelt spater eine
groBe, dichtlaubige Krone. Diese besticht durch ihre kugelige Form welche sich aus
zahlreichen kurzen Fruchthoélzchen bildet.

Standort

Der Batullenapfel wachst am besten auf ausgewiesenen Apfelbdoden. Apfelbéden zeichnen
sich durch schwerere, kiihlere und geniigend feuchte Béden aus. Der Apfelbaum gedeiht

unter allen Klimaverhaltnissen, sofern diese einen Obstanbau zulassen.

An zu feuchten Standorten leidet die Sorte an Schorf. Das Apfelholz zeichnet sich durch
eine hohe Frostresistenz aus.



Boikenapfel

Malus domestica Boiken

Er steht bei uns:
im Garten 2.
Reihe 3: Baum 2 und 3

Der Boikenapfel ist eine Sorte des Kulturapfels. Der Boikenapfel gehort in die Familie der
Gulderlinge und ist nicht mit dem Riesenboikenapfel und dem Neuhduser Boikenapfel
verwandt.

Als Baum wachst er maBig, bildet eine sehr hohe, flach gewélbte Krone. Die Sorte ist schorf-
und krebsanfillig, gedeiht dafiir in geeigneten Hohenlagen umso besser.

Das Fruchtfleisch ist schneeweil}, anfangs fest, fein und saftreich, von angenehm
gewiirzhaftem, weinsauerlichem Geschmack.

Abstammung und Verbreitung

Dieser Apfel war in der Umgebung von Bremen verbreitet und soll nach einem friiheren
Deichvoigt Boike benannt worden sein.

Johann Georg Conrad Oberdieck machte bereits 1860 in Berlin auf diese Sorte aufmerksam,
aber erst in Trier (1874) wurde er vom deutschen Pomologenverein unter die 50 zu
empfehlenden Sorten aufgenommen.

Anspriiche

Der Boiken gedeiht in allen Bodenarten und in jeder Lage. Durch seine spéate Bliite ist er
gegen Spatfroste unempfindlicher.

Bliite: Der Winterapfel 'Boikenapfel' bildet hellrosa Bliiten von April bis Mai.



Frucht

Die grasgriine bis griinlichgelbe Deckfarbe der Friichte ist charakteristisch und sie haben
einen saftig-sduerlichen, erfrischenden Geschmack und sind zum Verzehr geeignet. Die
Frichte sind mittelgroR bis breit-kegelformig und besitzen eine glatte, leicht fettige Schale.
Erntezeit: ab Oktober, Genussreife: Januar- Mai

Fruchtfleisch: hellgelb, saftig- sduerlich, angenehm wiirzig.

Wuchs: Malus domestica 'Boikenapfel' erreicht mit der mittelstarkwachsenden
Veredlungsunterlage M7 ungefahr eine Hohe von ca. 3- 4 m. Es werden also mittelgrof3
wachsende Baume.

Wasser: Sorgen Sie fiir ausreichend Wasser fiir diese Pflanze.

Standort: Auch fiir leichten Boden in sonniger, bis halbschattiger Lage geeignet.
Frostharte: Gut frosthart.

Verwendungen: Kuchenapfel, Mostapfel, Tafelapfel, Wirtschaftsapfel zum Lagern
Pflanzung

Friihjahr und Herbst sind zwar die besten Pflanzzeiten, Containergehdlze konnen aber rund
ums Jahr gepflanzt werden. Das Pflanzloch sollte doppelt so grol3 und tief wie der

Wourzelballen sein. Topf entfernen, Wurzelballen auflockern, Pflanze in das Loch stellen, mit
Erde auffillen, festdriicken und kraftig einwassern.

Aufgaben
e Zuriickschneiden:  Im Zeitraum von Februar bis Marz
o Diingen: Im Zeitraum von Marz bis April
o GieB3en: Im Zeitraum von Mai bis September
¢ Einpflanzen: ganzjahrig moglich (sofern der Boden nicht gefroren ist), da

Containerpflanzen bereits einen gut durchwurzelten Erdballen haben
Pflege-Tipp:

e Schnitt- und Sagewunden sowie Astbriiche sollten schnellstméglich mit einem
Wundeverschlussmittel versorgt werden, um das Eindringen von Krankheitserregern
in die Pflanze zu verhindern.

e Im Frihjahr gepflanzte Obstgehdlze miissen den ganzen Sommer hindurch reichlich
gegossen werden. Gut eingewurzelte Pflanzen benétigen nur bei extremer
Trockenheit zusatzliches Wasser.

¢ Verwenden Sie im Friihling Langzeitdiinger. Dieser gibt die Nahrstoffe langsam und
kontinuierlich ab, so dass die Pflanze liber einen langeren Zeitraum gleichmaRig
versorgt ist.



Brauner Rosmarinapfel, auch Winter-Rolling

Er steht bei uns:
im Garten 2.
Reihe 3: Baum 4 und 5

Braunauer Rosmarin Familie der Schlotterdpfel
Geschichte:

Wurde von Liegel um Braunau am Inn aufgefunden und von ihm zuerst 1851 in

seinen ,Neuen Obstsorten”, 2. Heft, Seite 12, beschrieben.

Heillt im Innviertel Winter-Rolling, was so viel wie Schlotterapfel heifRen soll. Hat weite
Verbreitung gefunden und findet sich Gberall dort, wo die Innviertler Baumhandler seinerzeit
mit ihren Baumen hingekommen sind.

Beschreibung:

Frucht ist mittelgroR, eiférmig, etwa 70 Millimeter hoch und 65 Millimeter breit,

der Bauch ist dem Stiel ndher, nach dem Kelche starker abnehmend, oft mit einer saften
Einbiegung, Halften ungleich. Kelch geschlossen, mit langen, spitzen Blattchen, Einsenkungen
maRig tief und weit, faltig, einige laufen Gber die Frucht und verschieben oft die Rundung.
Stiel 15 bis 20 Millimeter lang, diinn, holzig, Hohle flach, eng, schwach berostet.

Schale fein, glanzend, vom Baum weiRlichgriin, am Lager schon gelblichweil, sonnenseits
mehr punktiert als angelaufen, gerétet und darin etwas dunkler stark gestreift, welche
Streifung auf dem Bilde fehlt; hat meistens die Farbung des Prinzenapfels, von dem er sich
aber durch die Form unterscheidet.

Fleisch gelblichweiB, fein, miirbe, saftig, stiBweinsauerlich, aber mit wenig Gewdirz.
Kernhaus



grol3, offen, die gerdumigen Kammern enthalten viele kleine, hellbraune Samen, die oft
schlottern.

Befruchtungsverhiltnisse:
Unbekannt. Bliiht mittelfriih und ist in der Blite ganz unempfindlich; der Baum tragt
Uberreich, ob er allein steht oder mit andern Apfelbdumen zusammen gepflanzt ist.

Reifezeit:
Der Apfel soll nicht zu friih gepfliickt werden, Ende Oktober, halt dann bis Mai, taugt
zum Frischgenuss und fiir alle wirtschaftlichen Zwecke, ist ab Dezember genussfahig.

Eigenschaften des Baumes:

Der Baum wachst auch in der Jugend nur schwach, seine Krone wird nur mittelgrof8 und ist
mehr flach gebaut, er taugt fiir Feld und Garten, auch noch in rauen Lagen. Seine Tragbarkeit
beginnt bald und ist eine dullerst reiche; mindestens jedes zweite Jahr ist der Baum
tibervoll mit Friichten behangen, und auch in den Zwischenjahren ist er nie leer.

Seine besten Formen sind der Hoch- und Halbstamm, als Niederstamm hat ihn Liegel auf
Wildling veredelt.

Schlechte Eigenschaften:
In unpassenden Lagen wird der Baum vom Mehltau befallen. Bei iberreichem Behang
bleiben die Friichte klein, ebenso auf trockenem Boden.



Damasonrenette, auch Reinette de Mascon, Lederapfel, Lederrenette,

Er steht bei uns:
im Garten 2.
Reihe 3: Baum 6 und 7

Damasonrenette Familie der Grauen Renetten
Geschichte:

Eine alte franzésische Sorte, die schon 1628 von Le Lectier als Reinette de Mascon, woher
sie stammt, beschrieben wurde.

Nach Deutschland wurde sie um 1800 eingefiihrt und von Diel als Renette von Damason
beschrieben. Bei uns heillt sie gewohnlich Lederapfel und Lederrenette und ist besonders in
der Steiermark verbreitet. Sonst heiflt sie auch noch Reinette de Mascon.

Beschreibung:

Frucht mittelgrol, 63 Millimeter breit und 56 Millimeter hoch, mittelbauchig und

oft ungleichhalftig. Kelch halb offen oder geschlossen, Blattchen wollig, aufrecht und nach
auBen geneigt. Einsenkung tief und weit, fast eben. Stiel holzig, diinn, etwa 20 Millimeter
lang, Hohle tief, mittelweit berostet. Schale meist feinrau, gelblichgriin, sonnenseits mattrot
angelaufen oder undeutlich gestreift. Hellbrauner, schuppiger oder feinmaschiger Rost deckt
als Figuren oder Uberziige einen groRen Teil der Frucht.

Fleisch hellgrinlichgelb, fein, fest, saftig, renettenartig, feinherb, angenehm stiRsduerlich.
Kernhaus rundlich, zwiebelférmig, meist geschlossen, glattwandig, maRig gerdaumig, mit
einem oder zwei mittelgroRen, eiférmigen, scharf zugespitzten, kaffeebraunen Samen.



Befruchtungsverhdltnisse: Schlechter Pollenbildner.

Befruchtungspartner: Goldpamane, Baumanns Renette, Ananasrenette, Gelber
Bellefleur, Apfel aus Croncels;

Bliite unempfindlich.
Reifezeit:

Ist spat zu pfliicken, Oktober, und hilt, kiihl aufbewahrt, bis Marz und langer. Ist ein
guter Markt-, Versand- und Wirtschaftsapfel, fiir den Eigenbedarf besonders gegen das
Frihjahr, zum Dorren und zur Obstweinbereitung geeignet.

Eigenschaften des Baumes:

In der Jugend kraftig wachsend, in der Baumschule guter Stammbildner, Krone
hochkugelférmig, mit starken Asten und langem Fruchtholz. Seine Fruchtbarkeit beginnt
nicht sehr friih, ist aber spater sehr reich. Verlangt kraftigen, feuchten Boden und gedeiht
auch noch in rauen windigen Lagen.

Ein ausgesprochener Apfel fiir den landwirtschaftlichen Obstbau, fiir Wiesen und Felder
und StraBBen; seine Friichte sind windfest.
Fiir den Kleingarten wenig geeignet. Schnitt der Leitzweige und des Fruchtholzes lang.

Gute Eigenschaften: Gute Haltbarkeit der Friichte; der Baum stellt geringe Anspriiche an die
Pflege und ist frosthart.

Schlechte Eigenschaften: In trockenen Lagen bleiben die Friichte klein, auf nassem Boden
wird der Baum krebsig.



FieBers Erstling

Er steht bei uns:
im Garten 2.
Reihe 3: Baum 8 und 9

Historie: Von einem Herrn FieBer, Baden Baden, um 1896 aus ‘Bismarckapfel” und "WeiRer
Winterkalvill” geziichtet.

Der Apfel FieRers Erstling mittel ist ein Sdmling aus dem Bismarkapfel und wurde erstmals
1898 in Baden-Baden entdeckt.

Seine grofR3en, bis sehr groBen Friichte haben oftmals flache Kanten, einen halb offenen
Kelch und sind stahlig berostet.

In ihrer Grundfarbe sind sie griinlichgelb mit einer barunroten gestreiften Deckfarbe.

Das weilde, mittelfeste Fruchtfleisch ist weinsduerlich im Geschmack und sehr saftig. Bei
Lagerung nimmt die Sdure stetig ab.

Erntereif ist der FieRers ab Mitte September und ist bei einer ordnungsgemafien Lagerung
haltbar bis Januar.

Der Apfelbaum hat einen starken Wuchs mit einer gut verzweigten Krone.

Bei optimalen Bedingungen erreicht er eine Héhe von bis zu 7 Metern und eine Breite bis zu
4 Metern.

An den Boden stellt er keine besonderen Anspriiche, bevorzugt jedoch einen sonnigen bis
halbschattigen Standort, um sich entfalten zu kdnnen.

Ernten: Oktober
Reifezeit: November bis Februar
Frucht: sehr grolRe, rundliche, roter Apfel mit erfrischendem, weinsauerlichem

Aroma; zum Kochen und Saften

Baum: starkwachsend, gesund; weitgehend rauchgasfest



Graue franzosische Renette, auch Echte graue franzosische Renette, Graue
Renette / Graue Herbstrenette und weitere franzosische Namen

Er steht bei uns:
im Garten 2.
Reihe 3: Baum 10 und 11

Die Graue Franzosische Renette (auch: Echte graue franzdsische Renette, Graue Renette /
Graue Herbstrenette und weitere franzésische Namen) ist eine alte Sorte des Kulturapfels
(Malus domestica), die zur Gruppe der Renetten zahlt.

Sie entstand vermutlich im 12. Jahrhundert in Frankreich, anderen Quellen zufolge im 16.
Jahrhundert im Kloster Morimond — womit sie eine der dltesten bekannten Apfelsorten ist.

Die groRen Apfel sind rund und abgeflacht und haben eine griine, spater gelbe Grundfarbe
mit einer roten Deckfarbe. Die Schale ist trocken und rau und meist braun berostet. Die
Friichte sind im Oktober pfliickreif und sollten so lange wie moéglich am Baum belassen
werden.

Sie ist ab Dezember bis Marz genussreif, kann aber auch bis zum Ende des Friihjahres
gelagert werden.

Der Baum wachst stark und bildet breite Baumkronen. Weiterhin verlangt er feuchte,
nahrstoffreiche und warme Standorte.

Kurzbeschreibung

Alte Sorte mit kartoffelartig graubraun berosteten Friichten. Wirtschaftsapfel bzw.
sauerlicher Tafelapfel. Baum mittelstark bis stark wachsend, robust gegeniber Krankheiten.
Anm.: Diverse in Deutschland existierende Referenzen der Sorten ‘Graue Franz6sische
Renette’ und ‘Damason Renette’ haben sich bei einem molekulargenetischen Test als



identisch erwiesen. Die Frage der Sortenidentitdt oder -diversitat beider historisch
beschriebener Sorten ist damit vorerst offen.

Erntezeitpunkt 10.10.-24.10.

Verwendung Tafelapfel/Wirtschaftsapfel

Lagermoglichkeit 4-5 Monate

Geschmack (1=sehr gut) 3+

Wuchs: Triploide Sorte. Anfangs sehr stark, dann schwacher

Krone: GroRB bis mittelgrol3, breitkugelig, selten geschlossen und bei

schwachem Schnitt betonte Fruchtbogenbildung

Fruchtholz: Kein Hinweis in der Fachliteratur
Windfest: Neigung zu vorzeitigem Fruchtfall
Ernte/Ertrag: Frih einsetzend, regelmalig, hoch. Fachgerechtes Ausdiinnen

bei hoher Behangdichte verbessert die Fruchteigenschaften

Verkostungsergebnis Saurebetont, dabei aber noch guter Zuckergehalt, angenehmer
Geschmack.

Ausfiihrliche Beschreibung

Sozusagen die “graue Maus” unter den Apfelsorten, die man friiher bewusst auch an
StraRen und Wegen pflanzte, weil die Friichte weniger zum Diebstahl einluden als andere
Sorten. Die Friichte seien “nicht angrifflich”, lobte man sie deshalb in einer alten
Obstbauzeitschrift.

In dem schwierigen Obstjahr 2017 erwies sich die wahre Qualitat dieser “grauen Maus”:
Trotz der hohen Niederschlage im Spatsommer und Herbst waren die Friichte absolut
schorffrei — und auch kaum betroffen von den sog. ‘Regenflecken’ (die bei anderen Sorten
das AuRere der Frucht z.T. deutlich beeintrichtigt haben).

Und nach 3 Monaten Lagerung schmecken die Friichte der Apfelsorte Grauer Franzosische
Renette zwar noch immer vorwiegend sduerlich, jedoch durchaus leicht aromatisch und
keineswegs fade.



Harberts Renette, auch Kénigsapfel, Imm-Apfel, Harberts reinettenartiger Rambour,
Harberts Rambur-Renette

Er steht bei uns:
im Garten 2.
Reihe 3: Baum 13 und 14

1828 wurde die Apfelsorte ‘Harberts Renette’ zum ersten Mal in einem westfalischen Kloster
vom deutschen Pomologen August Friedrich Adrian Diel beschrieben. Die zu den
Goldrenetten gehérende Sorte wurde nach dem ehemaligen Biirgermeister Arnsbergs Carl
Harbert benannt. Sie ist sehr beliebt bei Selbstversorgern und geeignet fiir den Anbau nahe

von StraRen.

Synonyme

Herkunft
Typ

Standortanforderungen

Wouchsbreite

Wuchshohe

Wouchs

Bliitezeit

Anfilligkeit fiir Krankheiten
Schadlinge

Koénigsapfel, Imm-Apfel, Harberts
reinettenartiger Rambour, Harberts Rambur-
Renette

Deutschland
Winterapfel

sonnig bis halbschattig, schwer,
nahrstoffreich; nahrstoffarme Béden toleriert

400 bis 1.200 cm

400 bis 800 cm

stark, dekorative Krone

Mitte April bis Mai

Stippe, Apfelschorf (schwach)
Blutlaus (schwach)



mittelgrof3, gelb, hellrot marmoriert, saftig,

Frucht mirbes Fruchtfleisch
Geschmack weinsauerlich, aromatisch, feine Wirze
Ertrag hoch, regelmaRig, spat einsetzend
Erntezeit Oktober
Genussreife Dezember bis Mitte Marz
Lagerfahigkeit sehr gut

Frischverzehr, Wirtschaftsapfel, Tafelapfel,
Verwendungszwecke

Saft, Streuobst
Informationen fiir Allergiker vertraglich
Besonderheiten

Wichtig bei der Pflege von ‘Herberts Renette’ sind regelmaRige SchnittmaBnahmen, um
dem kraftigen Wachstum entgegenzuwirken. Sie gehért zu den Sorten mit dem starksten
Wuchs und muss daher regelmaRig ausgelichtet und in Form gebracht werden.

Spatestens nach dem 3. Standjahr miissen die Kronen immer wieder auf ihre GroRe
liberpriift werden, da sie schnell an Umfang zulegen. Aufgrund des starken Wuchses
empfiehlt es sich, zwei Pflanzpfahle zu nutzen, um den Baum zu stabilisieren, bis sich dieser
im Garten etabliert hat.

Die hohe Anpassungsfihigkeit an eine Vielzahl von Béden und Lagen macht den Imm-Apfel
zu einer idealen Varietat fiir zahlreiche Selbstversorger-Garten. Der starke Wuchs ermoglicht
die Kultivierung unter den folgenden Umstanden:

e kiihle Regionen
¢ Hohenlagen bis 500 Meter
e an Strallen oder viel genutzten Wegen

Dagegen ist es nicht empfehlenswert, den Imm-Apfel in zu warmen Gegenden oder an
Standorten mit hohen Grundwasserstianden zu kultivieren. Zu viel Hitze und Feuchtigkeit im
Boden wirken sich negativ auf die Vitalitat der Baume aus.

Um den Fruchtertrag zu verbessern, sollten Sie Befruchter verwenden. Die Sorte bildet nur
wenig Pollen aus und ist ein schlechter Selbstbefruchter, was den Einsatz anderer
Varietaten notwendig macht. Geeignet sind dafir:

¢ Ananas Renette

e Baumanns Renette
e Croncels

¢ Gelber Bellfleur

¢ Gelber Edelapfel

e Goldparmane

e GrolRe Kasseler



Da es sich beim Konigsapfel aber um einen duBerst groRen Baum handelt, sollte dieser Punkt
bei der Auswahl der Befruchter beachtet werden.

Auf diese Weise lassen sich mehrere Baume auf einem Grundstiick pflanzen, ohne dass der
Platz fiir den Imm-Apfel zu eng wird.



Reihe 4: Spatapfel
Pflanzplan

Kronprinz Rudolf
Kronprinz Rudolf

Minister von Hammerstein
Minister von Hammerstein
Metzrenette

Metzrenette

Multhaupts Karminrenette
Multhaupts Karminrenette
. Nathusius Taubenapfel

10. Nathusius Taubenapfel

11. Zigeuner

LN UAEWNER

Sortenblatter Garten 2, Reihe 4



Kronprinz Rudolf

Malus domestica Kronprinz Rudolf

Er steht bei uns:
im Garten 2.

Reihe 4: Baum 1 und 2

o frihe Bliite

e lange lagerfdhig

e guter Pollenspender

¢ rosenapfelartige Wiirze
o flir raue Lagen geeignet

Wuchs

Wuchs

Wuchsbreite
Wuchsgeschwindigkeit
Wuchshohe

gut verzweigter Baum
200-300cm

30 - 50 cm/Jahr
200-450cm



Bliite

Bllte einfach

Blutenfarbe weild bis rosa

Blutezeit April - Mai

Frucht

Erntezeit September - Oktober

Frucht mittelgrol3, bauchig, abgeplattet

Fruchtschmuck

Genussreife Dezember

Geschmack sauerlich

Lagerfahigkeit September - Marz

Sonstige

Besonderheiten wuchsfreudig, fir raue Lagen geeignet, winterhart
Boden frisch, feucht, durchlassig, humose Gartenbéden
Standort Sonne bis Halbschatten

Verwendung Einzelstellung

Wourzelsystem Herzwurzler

Die Frucht des Winterapfels 'Kronprinz Rudolph’ zieht die Blicke auf sich. Sie erstrahlt
sonnenseitig in einem leuchtenden Rot und duftet aromatisch und leicht nach Rosen. Der
Geschmack des Apfels verziickt mit seinem feinwiirzigen, sduerlichen Geschmack. Der (bot.)
Malus domestica 'Kronprinz Rudolph' ist ein wahrer Zauber fiir alle Sinne.

Der Winterapfel 'Kronprinz Rudolph' ist ein Kulturapfel (bot. Malus domestica), der zur
Familie der Rosengewichse zahlt. Urspriinglich stammt er aus der Steiermark in Osterreich.

Daher erklart sich sein Sortenname. Der wunderbare Apfelbaum erhielt seinen Namen zu
Ehren des Kronprinzen Rudolph, Sohn des Kaisers Franz Joseph I. und Kaiserin Elisabeth.

Geschmacklich adeln seine Friichte jeden Kuchen oder andere siiBe Speisen. Auch frisch
verzehrt ist der Apfel ein wahrer Genuss!

Das kostliche Fruchtfleisch ist mittelfest. Es ist weiBlich gefarbt und saftig, mit einem
erfrischenden, sduerlichen Geschmack. Somit sind die Apfel des Winterapfels 'Kronprinz
Rudolph' sind ein hervorragendes Tafelobst.

Fiir kdstliches Gelee oder Kuchen sind die Apfel ebenso gut verwendbar.

Die Friichte des Malus domestica 'Kronprinz Rudolph' sind klein bis mittelgroR3. Ihre Form ist
gleichmaRBig rund und leicht abgeflacht. Der Kenner nennt sie walzenférmig oder
plattkugelig. Ihre Schale ist von Grund griinlich mit weilRen oder gelben Nuancen. Auf ihrer



Sonnenseite farben sich die schonen Apfelfriichte in ein tiefes Rot. Doch nicht ausschlieRRlich
die Frucht begeistert mit einer schénen Optik.

Der Winterapfel 'Kronprinz Rudolph' ist insgesamt von ausnehmend schéner Gestalt. Die
Form des Baumes ist eher hoch als breit, kraftig und dicht.

Wie fiur Apfelbdume typisch, stehen die weillen, rosa tiberhauchten Bliten in Dolden und
verleihen dem Baum im Friihjahr einen einzigartigen Zauber. Die Bliitezeit des Winterapfels
'Kronprinz Rudolph' liegt im Mai.

Auch in rauen Lagen ist dieser Zeitpunkt glinstig, da mit Spatfrosten zu dieser Zeit seltener zu
rechnen ist und sie den Bliten nicht schaden.

Der Winterapfel 'Kronprinz Rudolph' wachst problemlos an unterschiedlichen Standorten.
Der mittelgroRe Hausgarten ist fiir den Malus domestica 'Kronprinz Rudolph' ebenso
passend wie die Streuobstwiese oder der Rand eines Weinberges.

Unabhangig von seinem Standort, liebt es der 'Kronprinz Rudolph' in einer humosen und
fruchtbaren Erde zu stehen.

Fiir einen reichen Fruchtansatz, ist der perfekte Boden wichtig.

Fiir den Winterapfel 'Kronprinz Rudolph' ist ein feuchter Boden ohne Staunasse ideal.

Der Gartner schafft direkt beim Anpflanzen die besten Grundlagen fiir ein gutes Gedeihen
und einen reichen Fruchtbehang.

Der Apfelbaum bendtigt eine ausreichend groRe Pflanzgrube, die sich nach der GréRRe des
Wourzelballens des Baumes richtet.

Mit einer Stiitze sorgt der Gartner fir ausreichend Halt, bis der Malus domestica 'Kronprinz
Rudolph' sich ausreichend verwurzelt hat.



Minister von Hammerstein

Malus Minister von Hammerstein

Er steht bei uns:
im Garten 2.

Reihe 4: Baum 3 und 4

e grofRe Frucht mit finf Rippen

e griingelbe Schale, sonnenseits rotlich
e Fleisch sehr saftreich und locker

¢ wohlschmeckend bei guter Wiirze

e bevorzugt warme Standorte

Wuchs

Wuchs mittelstark, Busch, Erziehung als Stamm moglich
Wuchsbreite 200 - 300 cm

Wuchsgeschwindigkeit 20 - 40 cm/Jahr

Wuchshohe 200-400cm



Frucht

Apfelfarbe rotgelb

Erntezeit Mitte Oktober
Frucht groR, griinlichgelb
Fruchtfleisch mittelfest
Genussreife Dezember - Marz
Geschmack stRsduerlich
Lagerfahigkeit Oktober - Marz
Sonstige

hohe und regelmalige Ertrage, regelmaBiger Schnitt erforderlich,

Besonderheiten saftige Apfel, wiirzig

Boden normal, locker, tiefgriindig
Nahrung fir Insekten ++

Standort Sonne bis Halbschatten
Wourzelsystem Herzwurzler

Beschreibung:

Der Winterapfel 'Minister von Hammerstein' iiberzeugt Kenner als sehr guter Tafelapfel.
Das liegt an dem wiirzigen Aroma und dem herrlich saftigen Fruchtfleisch der Apfel.

Die Friichte von (bot.) Malus 'Minister von Hammerstein' sind groR und zeigen sich mit einer
eher platten Form mit finf breiten Rippen. Die griinlichgelbe Schale farbt sich nach und nach
heller und zeigt sich sonnenseits verwaschen hellbraun bis rétlich. Das Fruchtfleisch ist
gelblichweill mit einem lachsfarbenen Hauch.

Die kostlichen Apfel sind sehr saftreich, was den Winterapfel 'Minister von Hammerstein'
als Wirtschaftsapfel beliebt macht. Most und Safte aus seinen Friichten haben ein delikates,
wdlrziges Aroma.

Mitte Oktober bringt der Apfelbaum alle auf Trab, denn dann sind seine Apfel pfliickreif.

Der Winterapfel 'Minister von Hammerstein' liefert hohe bis sehr hohe Ertrage und fruchtet
schon friih.

Nach der Apfelernte gilt es, sich in Geduld zu {iben, da die Friichte weiter reifen miissen.

Erst im Dezember sind sie genussreif und halten sich dann bis zum Marz.



Diese Sorte braucht unbedingt eine sorgfaltige Schnittbetreuung.

Sorgsam ist Malus 'Minister von Hammerstein' auf storende Triebe zu kontrollieren und
auszulichten.

Denn bei zu starkem Behang bleiben die Apfel klein und bei zu viel Schatten durch das
Laub des Baumes, reifen sie nicht zu vollem Aroma aus.

Der Winterapfel 'Minister von Hammerstein' stammt von der bekannten Sorte 'Landsberger
Renette' ab.

Im Jahr 1882 selektierten Pomologen der Lehranstalt fiir Obstbau in GeiRenheim diesen
Samling.

Sie benannten den Apfelbaum zu Ehren des damaligen preuBischen
Landwirtschaftsministers von Hammerstein.



Metz Renette

Malus domestic

Er steht bei uns:
im Garten 2.
Reihe 4: Baum 5 und 6

Die Metzrenette ist eine zu den Renetten zdhlende Sorte des Kulturapfels (Malus
domestica). Der Apfel wurde Ende des 18. Jahrhunderts in der Ortschaft Zennern in der
Nahe von Wabern als Zufallssamling entdeckt und um 1850 nach seinem Forderer Georg
Wilhelm Metz benannt.

Der Apfel hat eine griinlich-gelbe Farbung und ist deutlich gestreift. Die Metzrenette hat
hellgelbes, renettenartig gewirztes Fruchtfleisch und ein edles Aroma.

Geschichte

Dem Besitzer des Ritterguts Kalbsburg bei Borken, Georg Wilhelm Metz, ist es zu verdanken,
dass sich diese Apfelsorte in der Region verbreitet hat.

Er hatte sie um 1850 in seinem Geburtsort Zennern (heute Ortsteil von Wabern) gefunden
und erhalten. Nach seinen Angaben gab es die Sorte dort bereits seit ungefahr 1780.

Er sendete 1890/91 Friichte an den bekannten Pomologen Theodor Engelbrecht, welcher die
Sorte nach ihrem Entdecker benannte und eine erste pomologische Beschreibung
veroffentlichte.

1895 erschien eine kolorierte Abbildung ebenfalls in den Pomologischen Monatsheften. Um
1920 wurde die Sorte im Verkaufssortiment der GroBhandels-Baumschulen Mascher
(Lippoldsberg) und Spath (Berlin) aufgefiihrt. Bei Spath wurde sie noch 1930 in Katalogen
genannt.



Ein Versuchsbericht der damaligen Obst-Versuchsanstalt Oberzwehren (bei Kassel) erwahnt
die ‘Metzrenette’ im Jahr 1910.

Im Jahr 2014 tritt die Sorte nur noch vereinzelt auf. In der Nahe von Riede (nérdlich von
Fritzlar) existiert noch eine gréBere Gruppe 100-jahriger Baume. In der Sortensammlung
Brogdale in England steht die Sorte, verweist dort aber als Abstammung falschlicherweise
auf den Ort Metz in Frankreich.

Baumbeschreibung
Standort und Anfilligkeit

Die Metzrenette ist auf ausreichend feuchten Béden und starkwachsenden Unterlagen
anspruchslos an Boden und Klima, dies gilt bis in mittlere Héhenlagen. Schlechte Standorte
begiinstigen eine Anfilligkeit fiir Schorf und Obstbaumkrebs.

Der starke Wuchs, insbesondere als Jungbaum, bildet eine schéne Krone. Ein regelmaRiger
Schnitt ist zu empfehlen.

Ertrag

Die Metzrenette beginnt spat mit dem Ertrag, liefert dann aber reichlich und verlasslich gute
Friichte. Sie wird als Tafelapfel verwendet, ist aber auch fiir andere Verarbeitungsarten
nutzbar.

Reife

Die Ernte erfolgt Anfang bis Mitte Oktober, der Apfel muss aber bis Ende Dezember lagern
um seine Genussreife zu erreichen. Je nach Lagerung ist das Obst bis Marz haltbar, bei guten
Lagerbedingungen (CA-Lager) auch noch deutlich dariiber hinaus.

Fruchtform

Die Metzrenette ist ein mittelgrofRer rundlicher und etwas abgestumpfter Apfel. Die Form ist
schwach kegelformig und auf der Stielseite etwas bauchig. Die Seiten sind ebenmaRig und
die Halften gleichmalig.

Schalenfirbung

Der Apfel ist glatt und leicht glanzend, von griinlich-gelber Farbe, die sich spéter in ein Gold-
gelb dndert. Auf der Sonnenseite entwickelt sich eine leichte R6tung und eine deutlich
Streifung. Es gibt zahlreiche Lentizellen, die fein bis mitteldick ausgepragt sind. Teilweise
besitzen sie eine leichte netzartige Berostung. Die Metzrenennte welkt nicht und ihr Geruch
ist schwach.

Kelchseite



Die Kelchgrube ist mitteltief eingesenkt, der Kelch liegt zwischen flachen und feinen Falten
und ist geschlossen und breit. Die Kelchbladtter beriihren sich am Grunde, die Kelchhohle ist
trichterformig und reicht etwa bis zur Halfte der Achsenhdhle.

Stielseite

Die Stiel-Grube ist mitteltief bis tief, weit, fast eben und braun berostet. Der Stiel ist kurz,
mitteldick, holzig und griinlich-braun.

Fruchtfleisch

Das Fruchtfleisch ist hell-gelb und ausreichend saftig. Es ist renettenartig gewiirzt mit einem
»edlen Aroma“ und einem ausgewogenen Zucker-Sdure-Verhialtnis (siehe Apfelwein-
Herstellung).

Kernhaus

Das Kernhaus liegt mittig und ist zwiebel- bis eiformig. Die Achse des Kernhauses ist leicht
geoffnet und ziemlich gerdumig. Die Kernhauswéande sind bohnenformig und fein gerissen.
Die Kerne werden vollkommen ausgebildet, sind mittelgrol3, eiférmig, kurz gespitzt und
braun.

Chemische Analysen
Aus Spenden wurden bei Polyphenolen mit 2296 mg/kg ein sehr hoher Wert mit Analysen

gemessen. Polyphenole sind gesundheitsfordernd und kdnnen allergene Stoffe im Apfel
unschadlich machen.



Multhaupts Karminrenette, auch Moldenhauptrenette, Multhaupts
Karminrenette, Renette Multhaupt

Er steht bei uns:

im Garten 2.

Reihe 4: Baum 7 und 8

Historie: stammt aus Deutschland, um 1816.

Ernten: Oktober

Reifezeit: November bis Januar

Frucht: mittelgroBer, leuchtend rotbackiger, angenehm renettenartig gewiirzter
Tafelapfel

Baum: robust



Nathusius Taubenapfel

Malus Nathusius Taubenapfel

Er steht bei uns:

im Garten 2.

Reihe 4: Baum 9 und 10

sehr guter Tafel- und Wirtschaftsapfel

mittelgrofle Frucht mit gelblicher Schale, zur Reife intensiv gerotet

weiles, feines Fleisch, saftig

vorherrschende Saure bei hohem Zuckergehalt mit Bittermandelgeschmack

Wuchs

Wuchs mittelstarker Busch
Wuchsbreite 200 -300 cm
Wuchsgeschwindigkeit 20 - 40 cm/Jahr
Wuchshohe 200-400cm

Frucht

Apfelfarbe ‘otgelb

Erntezeit Oktober

Frucht mittelgrol3, auffallend schon



Fruchtfleisch mittelfest

Genussreife November - Marz

Geschmack stiRsduerlich

Lagerfahigkeit Oktober - Marz

Sonstige

Besonderheiten Bittermandel-Aroma im Geschmack
Boden normaler, lockerer Gartenboden
Standort Sonne bis Halbschatten
Verwendung Frischverzehr

Wourzelsystem Herzwurzler

Der Winterapfel 'Nathusius Taubenapfel' ist schon anzusehen und begeistert mit seinem
besonderen Aroma.

Der mittelgroBe Apfel nimmt eine abgestumpfte ovale Form an mit feinen Rippen an der
Unterseite. Seine glatte, griinlich-gelbe Schale bekommt mit zunehmender Reife kraftige
rosarot marmorierte Flecken. Das weille Fruchtfleisch ist extrem saftig und schmeckt sii-
sauerlich mit einer sortentypischen, bittermandelartigen Fruchtwiirze.

Die Friichte von (bot.) Malus 'Nathusius Taubenapfel' lassen sich vielseitig verwenden.
Frisch als Tafelapfel ist er ein Genuss. Der hohe Fruchtzuckeranteil und das charakteristische
Aroma geben einem Apfelkuchen und Saften ein gewisses Etwas.

Die Erntezeit fiir den Winterapfel 'Nathusius Taubenapfel' beginnt im Oktober. Sein volles
Aroma entwickelt der Apfel erst nach einer einmonatigen Reifezeit.

In einem kiihlen Lager bleiben die Apfel bis in den Mirz frisch.

Der Winterapfel 'Nathusius Taubenapfel' bliht spat im Mai. Schaden durch Spatfrost sind
nahezu ausgeschlossen.

Sein Fruchtansatz steigert sich mit einer weiteren Apfelsorte in der Ndhe. Fiir Bienen und
Hummeln ist das Nektarangebot in den Apfelbliiten unwiderstehlich. Bei der Nahrungssuche
verteilen sie Pollen auf alle nahe bei einander stehenden Obstbdaume.

In einem gemaRigten Klima wachst der Winterapfel 'Nathusius Taubenapfel' zu einem
kraftigen Baum mit einer breiten Krone heran.

Der jahrliche Zuwachs liegt zwischen 20 und 40 Zentimetern.

An einem sonnigen Standort erhalten Blattwerk und Apfel ausreichend Licht und
Sonnenwirme fiir die gesunden und robusten Apfel.



Durchweht ein leichter Wind den Apfelstandort, bleiben seine Blatter gesund und frei von
Blattschorf.

Im kiihlen Klima einer Hohenlage gedeiht Malus 'Nathusius Taubenapfel' weniger gut.

Das Obstgehdlz bendtigt fir ein gutes Wachstum einen durchlassigen, normalen Boden.
Trocknet das Erdreich zu sehr aus, wirft der Baum vorzeitig seine Friichte ab.

Bereits nach kurzer Standzeit setzen erste Ertrage ein.
Sie bleiben in den darauffolgenden Jahren hoch und fallen regelmaRBig aus.

Fiir gute Ernteerfolge ist ein regelmaBiger Schnitt des Winterapfels 'Nathusius
Taubenapfel' empfehlenswert.



Zigeuner, auch Zigeunerin

Er steht bei uns: im Garten 2.
Reihe 4: Baum 11
Reihe 5: Baum 1

Gefahrdungsgrad: stark gefahrdet
Regionalsorte: ja
Reifezeit: Die Friichte der Zigeunerin sind als Frihapfel zum

Frischverzehr, aber auch zur Verarbeitung geeignet. Nach der
Ernte — etwa Mitte August — missen sie alsbald verbraucht
werden bzw. sind je nach Lager maximal bis September haltbar.

Herkunft:

Uber die Herkunft dieser Sorte ist wenig bekannt.

Manche Quellen sprechen davon, dass die Sorte in Holland entstanden sein soll. Nach der
niederlandischen Pomologie ,Nederlandse Fruitsoorten” (1942) stammt die Sorte jedoch
urspriinglich aus Riga (Lettland) und wurde von der holldndischen Firma Vallen in Swalmen
bei Roermond, dicht an der deutschen Grenze, nach Holland eingefiihrt.

Diese rheinische Sorte mit ihren grol3en, rotlich gestreiften Friichten, die schon Mitte August
reifen, verdient im (ibrigen Deutschland Beachtung, schon weil sie ein zuverlassiger
Massentrager ist und Friichte von bestechend schéner Farbe bringt.

Verbreitung:
Die Sorte Zigeunerin hat in den 1920er und 1930er Jahren eine gewisse Rolle im rheinischen
Obstanbau gespielt, wo sie als lebhaft gefarbte Friihsorte geschatzt war.

Frucht:
Frucht mittelgroR bis groR, hochgebaut, unregelmaRig, leicht kantig, kelchseitig deutlich
gerippt. Im Querschnitt unregelmaRig rund bis kantig.Deckfarbe leuchtend dunkelrot, teils



deutlich streifig, teils verwaschen-marmoriert, auf zwei Dritteln bis fast der gesamten Frucht.
Kelchgrube mitteltief bis tief, eng bis mittelweit. Seiten steil abfallend, deutlich faltig /
wulstig, zum Teil mit Fleischperlen, ohne Berostungen.

Umgebung mit breit abgerundeten Hockern. Stielgrube eng bis mittelweit, mitteltief bis tief,
Berostung fehlend oder gering. Stiel kurz, diinn, meist nicht aus der Stielgrube herausragend.

Baum:

Der Baum der Sorte Zigeunerin wachst nur mittelstark bis schwach; er bildet eine eher steil
verzweigte, meist kleine Krone.

Die Sorte tragt reich und regelmaRig; als diploide Sorte ist sie auch ein Befruchter fiir
andere Apfelsorten.

Das Laub ist auffallend groR, oval, mittel- bis dunkelgriin.

In erster Linie kommt die Zigeunerin als schon gefarbte und friihreifende Liebhabersorte fiir
kleinere Baumformen in Haus- und Kleingarten in Betracht.

Bei einer Veredlung auf Hochstamm bendtigt sie aufgrund ihres schwachen Wuchses einen
Stammbildner als Zwischenveredlung.

Auch sollte man der Sorte eine regelmaRige Schnittpflege angedeihen lassen, um ein
vorzeitiges Vergreisen des Baumes zu vermeiden.

Fruchtfleisch baumfrisch griinlich weil’ bis weilllich, am Kelch bzw. an den
Kernhausbegrenzungen vereinzelt rétlich oder violett rot gefarbt bzw. geadert, mittelfein bis
etwas grobzellig, locker, mittlerer Saftgehalt, leicht sduerlich, im Aroma maRig.

Verwechsler:
Gravensteiner, Roter Gravensteiner, Jakob Fischer, Mantet, Suislepper, Westfalischer
Friihapfel, Herbststreifling

Anbaueignung:
Gegeniiber Schorf und Mehltau ist die Sorte kaum empfindlich, sie bendétigt allerdings
einen gut durchliifteten Boden; auf schweren Béden kann Obstbaumkrebs auftreten.



Reihe 5: Spatapfel

Pflanzplan
1. Braunmdiller
2. Eberfing 1
3. Himbsels Rambur
4. Oringer Blutstreifling
5. Ohringer Blutstreifling
6. Prinz Eitel Fritz
7. Prinz Eitel Fritz
8. Ountschapfel
9. Puntschapfel
10. Purpuroter Cousinot
11. Pupuroter Cousinot
12. Riesenboiken
13. Riesenboiken
14. Roter Bellefleur
15. Roter Bellefleur

[EY
[e)]

. Schicks Rheinischer Landapfel

Sortenbldtter Garten 2, Reihe 5



Braumiiller

Noch kein Photo

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 1

Beschreibung durch Herrn Valentin



Eberfing 1
Noch kein Photo

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 2

Beschreibung durch Herrn Valentin



Himbsels Rambur

Er ist groB, wohlgeformt und mit einem rosafarbenen Schim-
mer uberzogen: der Himbsels Rambur. FOTO: ANTON KLAUS

Er steht bei uns: im Garten 2.
Reihe 5: Baum 3

,»Ein Apfel-Krimi:
Artikel im Miinchner Merkur vom 4.5.2019

Auf einmal war er da, irgendwie.

Hatte sich quasi selber angesat und im Laufe der folgenden Jahrzehnte wunderbare Friichte
hervorgebracht, einfach so.

Franz Himbsel, Obstfreund und damaliger Vorsitzender des Verschénerungsvereins
Murnau war es, der Mitte des 19. Jahrhundert auf einem Hof bei Schwaigen wunderbare
Apfel fand, die dort im Geheimen still und leise vor sich hingewachsen waren, denen bis
dahin aber anscheinend niemand so richtig Beachtung geschenkt hatte.

Himbsel, Sohn des bekannten bayerischen Baubeamten Johann Ulrich Himbsel, der die
Bahnlinie Miinchen-Starnberg gebaut hatte, reagierte.

Er spirte, dass der Apfel etwas Besonders sein musste und lieR ihn Experten zukommen, die
ihn analysierten, redlich den Namen Himbsels Rambur verliehen.

Irgendwie verschwand ,Himbsels Rambur” dann aus der Region Schwaigen und der Region,
war einfach weg.

Der ,,Detektiv”, der sich auf die Spurensuche begeben hat, ist Anton Klaus. Der Pomologe
fand ihn wieder, in einem Garten in P6ttmes bei Augsburg. ,,Der Bestand auf der Wiese eines



Landwirts dort setze sich zusammen aus liberwiegend bekannteren Sorten, aus wenigen
selteneren und aus vereinzelt unbekannten” erzahlt Klaus.

»Eine der Unbekannten fiel mir wegen ihrer machtigen Krone und der groRen Friichte
besonders auf. Zudem war die Frucht von einer auffallig rosarot schimmernden Deckfarbe
Uberzogen

Der Fachmann musste sofort an alte Beschreibungen vom ,Himbsels Rambur” denken. Doch
es blieb zunachst nur beim Verdacht.

Dann aber fiihrte ihn ein kleinerer pomologischer Auftrag in die Sortensammlung der
Staatlichen Lehranstalten Triesdorf.

Beim Studium der Sortenliste stield Klaus wieder auf ,,Himbsels Rambur” und seine
Vermutungen bestatigten sich langsam: die Unbekannte von P6ttmes war der in Schwaigen
urspriinglich entdeckte Apfel.

Jetzt soll er wiederkommen.

In circa drei bis vier Jahren ist es soweit. Dann endlich wird der wunderbare , Himbsels
Rambur” wieder in seine Heimat zurlickkehren, nach Grafenaschau, nach Murnau und nach
Starnberg.

Der Apfel ist gro, schon anzusehen, mit einem rosa-roten Schimmer, und er ist

von sauerlichem Geschmack und enorm lange haltbar. Pomologe Klaus gerat ins
Schwarmen, wenn er von diesem seltenen Friichtchen spricht. Ganz nach dem Motto:
Das ist halt noch ein richtiger Apfel, von einem Baum, der noch ein richtiger, machtiger
Baum ist.

Dass diese Sorte nahezu verschollen ist, dass es nur noch ganz wenige dieser Baume mit
dieser besonderen Apfelsorte gibt, bereitet dem Pomologen Sorgen.

Deshalb ist er gerade dabei, in seinem Garten in Oberneufnach/Unterallgdu Baume mit
dieser alten Sorte zu veredeln und so deren Fortbestand zu gewahren.

Dann, in ein paar Jahren, sollen sie an ihren Ursprungsort, unter anderem nach Schwaigen
zurickgebracht werden.

Wir sind stolz, dass wir den Himbsels Rambur auch in unseren Garten gepflanzt haben und
wiinschen uns sehr, dass sich diese prachtige, heimische Apfelsorte wieder
weiterverbreiten kann.

Im Garten 1 steht ein selbst gezogener Setzling von Dietmar Valentin, unserem beratenden
Pomologen aus Eberfing. Er hat uns diese Raritat gespendet.

Herzliches Vergelts Gott dafiir!



Ohringer Blutstreifling

Er steht bei uns im Garten 2

Reihe: 5
Baum: 4 und 5

Die Apfelsorte ‘Ohringer Blutstreifling’ gehort zu den klassischen Winterapfeln und ist vor
allem wegen seines hervorragenden Geschmacks beliebt. Der feste und saftige Apfel aus
deutscher Herkunft brilliert aber nicht nur mit seinem Aroma, sondern beweist sich auch als
vielseitiger Wirtschaftsapfel.

Besonders als Streuobstsorte ist der ‘Ohringer Blutstreifling’ bis heute sehr beliebt und wird
von zahlreichen Gartnern immer noch geschatzt.

Charakteristisch fiir den ‘Ohringer Blutstreifling’ sind seine dunkelroten Streifen auf der

Sonnenseite

Frucht

Geschmack
Ertrag
Erntezeit
Genussreife
Lagerfahigkeit
Wuchs

Klima

Krankheiten und
Schadlinge

klein bis mittelgroR; sonnengelb mit leuchtend- bis dunkelroten
Streifen

saftig, st}, wenig Saure

hoch und regelmaRig

ab Oktober

ab Oktober

sehr gut; bis April lagerbar

anfangs stark, spater deutlich schwacher
eher anspruchslos

anfallig fir Apfelschorf und Obstbaumkrebs



Herkunft und Geschichte des Apfels

Wie sein Name bereits andeutet stammt der ‘Ohringer Blutstreifling’ aus der Raum
Ohringen, einer Stadt in Baden-Wiirttemberg.

Dort entstand die Sorte wahrscheinlich um 1860 als Zufallssamling, erstmals beschrieben
wurde Sie 1907 von F. Lucas. Bis 1929 konnte man den Mutterbaum noch in Ohringen
bewundern.

Besonders in den 1930er Jahren bis in die 1960er Jahre war der ‘Ohringer Blutsstreifling’ in
Baden-Wiirttemberg und der Schweiz eine liberaus beliebte Apfelsorte. Mittlerweile ist die
alte Apfelsorte ‘Ohringer Blutstreifling’ seltener geworden, trotzdem gibt es noch zahlreiche
Liebhaber, die dem Apfel ein Zuhause bieten.

Im Jahr 2019 erhielt die Sorte sogar den Titel ,,Streuobstsorte des Jahres”, der vom
Landesverband fiir Obstbau, Garten und Landschaft Baden-Wiirttemberg verliehen wurde.

‘Ohringer Blutstreifling’: Geschmack und Eigenschaften
Auf den ersten Blick wirkt der ‘Ohringer Blutstreifling’” erst einmal sehr gewdhnlich:

Die kleinen, bis mittelgroBen Friichte haben ein Gewicht von etwa 100 bis 120 Gramm und
sind unregelmaRig, meist breit-eiformig oder kugelformig abgeflacht, geformt. Die
weitestgehend glatte, wachsige Schale des Apfels zeigt sich anfangs hellgriin, wird aber im
Laufe der Reife sonnengelb. Besonders charakteristisch fiir die Sorte sind die leuchtend- bis
dunkelroten Streifen der Frucht. Diese setzen sich insbesondere sonnenseitig deutlich ab
und sind fiir den ungewdhnlichen Namen ‘Ohringer Blutstreifling’ verantwortlich.

Das wahre Potential des ‘Ohringer Blutstreiflings’ liegt jedoch im Inneren: Das weiRe
Fruchtfleisch des Apfels ist besonders saftreich und angenehm fest.

Geschmacklich zeichnet sich der ‘Ohringer Blutstreifling’ insbesondere durch seine siiBe
Note, die dem geringen Saduregehalt bei hohem Zuckergehalt geschuldet ist.

Besonderheiten beim Anbau

Nicht nur mit seinen Apfeln, sondern auch im Anbau kann der ‘Ohringer Blutstreifling’
punkten: Besonders in seiner Jugend zeigt er ein starkes Wachstum, dass sich aber im Laufe
der Zeit deutlich abschwacht.

Der ‘Ohringer Blutstreifling’ prasentiert sich als Baum mit ansprechender, hochgew®élbter
Krone und wenig verzweigten, (iberhdangenden Fruchtasten.

Um die Verzweigung und den Kronenaufbau des ‘Ohringer Blutstreiflings’ zu unterstiitzen,
lohnt es sich, auf einen kraftigen Erziehungsschnitt zu achten.

So kann ein Verkahlen vermieden werden. Kultiviert wird die alte Apfelsorte vor allem als
Hochstamm oder Halbstamm entweder auf eigner Wurzel oder auf kraftig wachsenden
Unterlagen wie MM106 oder A2.



Eine Besonderheit des ‘Ohringer Blutstreiflings’ ist seine Bliite, die mittelfriih einsetzt und
Uberdurchschnittlich lange anhalt. Als geeignete Befruchter kommen daher verschiedenste
Sorten in Betracht, unter anderem die ‘Cox Orange’, ‘Idared’ oder der ‘WeiBe Klarapfel’.
Der ‘Ohringer Blutstreifling’ zeigt sich aber ebenfalls als guter Befruchter fiir andere Sorten.

Der ‘Ohringer Blutstreifling” ist dafiir bekannt — natiirlich in Abhdngigkeit der verwendeten
Unterlage — auch mit raueren Standortbedingungen zurecht zu kommen. So eignet er sich
beispielsweise fiir Hohenlagen bis 600 Meter. Ansonsten hat der ‘Ohringer Blutstreifling’
keine besonderen Anspriiche an seinen Anbauort.

Einen Nachteil hat die alte Apfelsorte jedoch: Die Sorte gilt als anfallig fiir Apfelschorf,
weshalb der Anbau in Garten, die bereits in der Vergangenheit mit Schorf zu kimpfen
hatten, nicht zu empfehlen ist. Auch Obstbaumkrebs kommt beim ‘Ohringer Blutstreifling
haufig vor.

v

Eine positive Eigenschaft des ‘Ohringer Blutstreiflings’ ist in jedem Fall sein zuverlissiger,
hoher Ertrag, der bereits friih und auch im weiteren Verlauf sehr regelmaBig einsetzt.

Erntezeit und Verwendung des Winterapfels ‘Ohringer Blutstreifling’

Die Genussreife der Apfel beginnt meist im Oktober. Wer den hohen Ertrag jedoch nicht
sofort verarbeiten kann, braucht sich keine Sorgen zu machen:

Werden die Apfel richtig gelagert, sind sie problemlos bis in den April verwendbar.
Wegen seiner feinen SiiRe wird der ‘Ohringer Blutstreifling’ gerne als Tafelobst serviert, er
eignet sich aber auch hervorragend fiir Konfitliren, zum Backen oder Kochen.

Zudem beweist sich die Sorte als hervorragender Mostapfel.

Fir die Saftproduktion wird er allerdings aufgrund seines fehlenden Siduregehalts meist nur
in Verbindung mit anderen, saurehaltigeren Apfelsorten genutzt.



Prinz Eitel Fritz

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 6 und 7

Leider lasst sich zu der Historie des Prinz Eitel Fritz nicht viel erzdhlen, da dariiber so gut wie
nichts veroffentlicht wurde.

Die Friichte lassen sich als grolRe, spitz-hochgebaute, leuchtende, gelbe, sonnenseitig leicht
gerotete Tafeldpfel ansehen.

Das besonders bekémmliche Aroma zeichnet den Prinz Eitel Fritz Apfel aus.

Im Oktober ist eine lippige Ernte nach regelmaRiger Baumpflege moglich.
Die Genussreife folgt einen Monat spater.

Genussreife: November bis Februar
Verwendung: guter Tafelapfel
Geschmack: feines Aroma

Herkunft / Geschichte: unbekannt



Puntschapfel, auch seidenapfel

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 8 und 9

Synonyme: Seidenapfel

Fruchteigenschaften, auBen:

Fruchteigenschaften, innen:

Erntezeit:

Genussreife:

Haltbarkeit:
Verwendung:
Ertragsverhalten:
Krankheiten, Schadlinge:
Ursprung:

Merkmale:

mittelgrof3, flach-rundlich, Grundfarbe hellgelb, keine
Deckfarbe

Fruchtfleisch weillich, fest, maRig saftig, Giberwiegend
siiBlich, gering aromatisch

Oktober

Beginn Oktober (Dezember)

Ende Dezember (April-Mai)

saftiges Tafelobst (Wirtschaftssorte) mit feinem Aroma
frih

robust, auch fir Hohenlagen

Bohmen um 1800 aus dem Elbetal

Haufigkeit: selten o. lokal verbreitet



Purpurroter Cousinot

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 10 und 11

Purpurroter Cousinot ist eine alte Apfelsorte, deren genauer Ursprung nicht mehr bekannt
ist. Die heute unter diesem Namen kultivierte und selten noch verkaufte Sorte ist nicht
identisch mit einer verschollenen historischen Sorte, die von August Friedrich Adrian Diel
1813 als Englische Biischelrenette und 1828 nochmal als Purpurroter Wintercousinot
beschrieben worden ist.

Die Sorte wurde friher als Tafel- und Wirtschaftsapfel genutzt und wird heute als
Liebhabersorte — auch als Streuobst — angebaut.

Der Purpurrote Cousinot gehort zu den Weihnachtsapfeln.

Aufgrund seiner intensiv roten Farbe, die durch Polieren der Schale hervorgehoben werden
kann, wurde und wird er als Weihnachtsbaumschmuck verwendet.

Baum: Der Purpurrote Cousinot bildet (als Hoch- oder Halbstamm) Baume mit einer breiten,
kugelférmigen und dicht verzweigten Krone.

Die Sorte ist eher anspruchslos und gedeiht auch in kalten Gegenden und setzt aufgrund
der lang andauernden und unempfindlichen Bliite meist gut Friichte an.

Frucht: Der Apfel wird mittelgrol3, meist kleiner als 8 cm im Durchmesser, und hat eine
runde, meist regelmaRige, hochgebaute Form.

Die glatte Schale hat eine gelblichgriine bis gelbe Grundfarbe mit einer meist intensiv roten
Deckfarbe und weist eine leichte Punktierung (Lentizellen) auf.



Der Apfel hat ein weiRRes bis hellgelbliches z. T. von einer rot gefarbten Aderung
durchzogenes Fruchtfleisch, das einen erfrischenden, aromatischen Geschmack hat.

Der Apfel ist im Oktober pfliickreif, die Genussreife erreicht er spitestens im Dezember.

Damit gehort er zu den Winterapfeln und kann, bei entsprechender Lagerung, bis zum Ende
des Frithjahrs bzw. Beginn des Sommers genossen werden.



Riesenboikenapfel, auch Echter Boiken, Boiken

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 12 und 13

Der ‘Boikenapfel’ gehort zu den klassischen Streuobstsorten aus dem Norden
Deutschlands.

Gefunden wurde der Zufallssamling im 19. Jahrhundert von Magister Schréder in Bremen,
der sie 1828 erwahnte. Benannt ist sie nach einem Deichvogt namens Boiken.

Auffallig an der Apfelsorte ist die Moglichkeit, sie in allen Lagen und Bodenarten zu
kultivieren. Der Winterapfel 'Riesenboiken' ist eine deutsche Lokalsorte.

Die Schale dieses groRRen, bis sehr groBen Apfels ist gelbgriin. Darunter verbirgt sich das
gelblichweilRe, saftige Fruchtfleisch.
Der erzielte Ertrag ist regelmaRig und mittelfriih einsetzend.
Es ist eine pflegeleichte Sorte, die sehr robust gegen Krankheiten und Schadlinge ist.
e GroRer, bis sehr groRer Apfel mit gelbgriiner Schale

o gelblichweilles und saftiges Fleisch
e robust gegen Krankheiten und Schadlinge



Wuchs

Wuchs stark und gesund, Busch
Wuchsbreite 250-350cm
Wuchsgeschwindigkeit 30-50 cm/Jahr
Wuchshéhe 250-450cm

Synonym Echter Boiken, Boiken
Herkunft Deutschland

Typ Winterapfel

Standortanforderungen

Wouchs
Bliitezeit

Anfilligkeit auf Krankheiten

sonnig bis halbschattig, nahrstoffreich,
feucht, schwer, nicht zu warm

stark, nimmt spater ab, breitkugelige Krone,
lockere Verzweigung,

April bis Mai

Apfelschorf, Obstbaumkrebs; schwach
kupferanfallig

sehr grol, Gewicht 115 bis 150 Gramm,
gelbgriin oder wachsgelb, rot verwaschene

Frucht Sonnenseite, glatte und fettige Schale, weil3e

Lentizellen, festes Fruchtfleisch, saftig
Geschmack weinsauerlich, erfrischend, ausgewogen
Ertrag schwach bis mittelmaRig, regelmaRig
Erntezeit Mitte Oktober

Genussreife

Lagerfahigkeit
Verwendungszwecke

Informationen fiir Allergiker

Ende Oktober bis Juni

hervorragend

Tafelapfel, Lagerapfel, Dorrobst,
Direktverzehr

unbekannt

Die Kultivierung des ‘Boikenapfels’ ist empfehlenswert in Hohenlagen, da die Vitalitat der
Apfelbaume dort deutlich besser ist. Sie stellt keine wirklich groRen Anspriiche an die
Bodenqualitat, dafiir an den Standort. Werden sie in anderen Regionen als Hohenlagen
gepflanzt, steigt die Krankheitsanfalligkeit und die Ertragsmenge schwachelt.

Dieser negative Effekt ist beim ‘Boikenapfel’ aber nur schwach vertreten. Falls er in der
Ebene kultiviert wird, ist ein Platz mit viel frischer Luft und wenig Bdumen oder Gebaduden zu
empfehlen. Je freier die Biume stehen, desto besser geht es ihnen.

Bei der Anschaffung der Sorte muss darauf geachtet werden, dass es viele Kultivare mit
einem dhnlichen Namen gibt. Diese unterscheiden sich aber in Bezug auf die Eigenschaften
bedeutend, da sie nicht wie der ‘Boikenapfel’ zu den Gulderlingen gehort. Zu den
bekanntesten Vertretern der anderen Sorten gehéren:



¢ Riesenboikenapfel
e Neuhauser Boiken
e Krautsander Boiken
e Burfeinds Boiken

¢ Rehders Boiken

Bei diesen handelt es sich um komplett eigenstdndige Varietaten, die nichts mit dem
eigentlichen ‘Boikenapfel’ gemeinsam haben.

Da der ‘Echte Boiken’ ein optimaler Pollenspender ist, werden keine weiteren Apfelbaume
in der Ndhe bendétigt.

Er kann daher als Bienen- und Insektenweide und selbst als Befruchter fiir die folgenden
Sorten eingesetzt werden:

e Baumanns Renette

¢ Blenheimer Goldrenette

e Cellini

e Cox Pomona

o Danziger Kantapfel

e Geflammter Kardinal

e Goldparmane

e Graue Herbstrenette

e Gravensteiner

e Lady Sudely (einziger Befruchter)
e Rheinischer Winterrambur
¢ Roter Boskoop

e Schoner aus Boskoop



Roter Bellefleur,

Malus domestica Roter Bellefleur
Synonyme (botanisch): Malus domestica 'Eisenacher".
Synonyme, auch Siebenschlafer

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 14 und 15

e winterhart, sehr lange lagerfahig, mittelgroRRe Friichte

e sUf und saftig im Geschmack, wirzig

e bliiht von April bis Mai

e Frischverzehr, Tafelobst, Frischobst, Mus, Kompott, Einkochen, Kuchenobst, Backobst

Um eine sehr alte Sorte, die urspriinglich aus den Niederlanden kommt, handelt es sich bei
Malus Roter Bellefleur. In Deutschland wird sie hauptsachlich im Mittelrhein-Gebiet
angebaut.

Diese Sorte ist auch unter dem Namen Siebenschlafer bekannt.

Diesen Namen tragt er wegen der spdten Bliite, die den Siebenschlafertag noch iiberdauert.

Nach der Gppigen, langen Blihphase reifen am Apfelbaum Roter Bellefleuer mittelgroRe,
unregelmiRig geformte Apfel heran.

Die Schale ist erst gelbgriin und spater gelb mit kraftiger, roter Deckfarbe. Das Fruchtfleisch
ist gelblichweil3, wiirzig und recht siif3.

Die Friichte duften nur schwach. Pfliickreif sind die Apfel des Roten Bellefleuer im Oktober,
genussreif dann ab Dezember bis in den Mai hinein.

Sie sind hervorragend geeignet fiir Most und als Koch- oder Backapfel.



Der Ertrag ist gleichbleibend und gut.

Ein sorgfiltiger Erziehungsschnitt ist fiir die Bildung einer schonen, gleichmaRigen Krone
von groBer Bedeutung.

Er ist ein ungleichméRig gebauter Apfel, was seinem ansprechenden AuReren keinen
Abbruch zufigt. Die Schale der mittelgrofRen Frucht ist glatt und gelblichgriin, farbt sich
spater gelb. Sonnenseits weist er eine kraftige Rotung auf.

Auch in unginstigen Jahren bringt diese Sorte noch gute Ertrage. Zudem ist sie sehr
widerstandsfahig gegentiber Krankheiten und Schadlingen.

Pflege

e Schnitt- und Sagewunden sowie Astbriiche sollten schnellstmoglich mit einem
Wundeverschlussmittel versorgt werden, um das Eindringen von Krankheitserregern
in die Pflanze zu verhindern.

e Im Frihjahr gepflanzte Obstgehélze miissen den ganzen Sommer hindurch reichlich
gegossen werden. Gut eingewurzelte Pflanzen benétigen nur bei extremer
Trockenheit zusatzliches Wasser.

¢ Verwenden Sie im Friihling Langzeitdiinger. Dieser gibt die Nahrstoffe langsam und
kontinuierlich ab, so dass die Pflanze Gber einen langeren Zeitraum gleichmaRig
versorgt ist.

Riickschnitt

Ein Riickschnitt, optimal von Februar bis Marz ist bei dieser Pflanze ratsam.



Schicks Rheinischer Landapfel

Lokal auch genannt: Schick Johannes”, ,Landapfel“ oder ,Rheinischer Landapfel”

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 16

Reihe: 7
Baum: 1

Herkunft:
Die Sorte muss bereits Anfang des 19. Jahrhunderts — oder sogar frither — entstanden sein.

Vermutet wird, dass ihr Name auf den Baumziichter Johannes Schick aus Mechernich-
Lickerath (Kreis Euskirchen) zuriick geht.

Ob dieser die Sorte selbst aus Samen gezogen hat oder ob es sich um eine viel dltere Sorte
handelt, die nur nach Johannes Schick benannt wurde, ist nicht bekannt.

Erstmals beschrieben wurde Schick’s Rheinischer Landapfel vom Pomologen Diel im Jahr
1832. Dieser hatte die Friichte von einem Herrn J. P. Commans in Kéln erhalten, welcher
berichtet hatte, die Sorte sei im Raum Bonn und Koéln stark verbreitet.

Verbreitung:

Im Gebiet um Mechernich und Bad Minstereifel (Kreis Euskirchen) gehérte die Sorte Schick’s
Rheinischer Landapfel einst zu den vorherrschenden Sorten im Apfelanbau.

lhre Friichte wurden u.a. in Euskirchen auf dem Markt feilgeboten.

Verbreitet war die Sorte dariber hinaus regional auch in den Kreisen Diiren, Ahrweiler
sowie im Rhein-Sieg-Kreis (Siebengebirge).

In diesen Regionen ist die Sorte auch heute gelegentlich noch in den Streuobstbestanden
anzutreffen.

Ortlich ist die Sorte auch unter den Namen ,,Schick Johannes”, ,,Landapfel“ oder
»Rheinischer Landapfel” bekannt.



Frucht: unregelmalig kantig, einzelne Kanten treten starker hervor als andere.

Grundfarbe: bei Pfliickreife weilllich griin, bei Genussreife weilich gelb.

Friichte: Uberwiegend grundfarbig.

Schale: glatt, mattglanzend, bei Lagerung deutlich fettend, druckempfindlich, jedoch
an Druckstellen nicht faulend; nach langerer Lagerung weich.

Kelchblatter: buschig hochstehend, zusammenstandig, im Ansatz 6fters noch griin,
mittellang, spitz.

Stielgrube:  eng (bis mittelweit), mitteltief, im Innern z.T. griin bleibend.

Stiel: kurz, diinn (variabel auch sehr kurz und knopfartig-fleischig), nicht aus der
Stielgrube herausragend.

Fruchtfleisch: griinlich-gelblich-weiR, fest, fein-bis mittelfeinzellig, mittlerer Saftgehalt, bei
Lagerung spater mirbe werdend.
Kein ausgepragtes Aroma, leicht aromatisch, angenehmes Zucker-
Saureverhaltnis.

Baum:

Der Baum des Schick’s Rheinischen Landapfels wachst stark und gesund und bildet meist
grolie, breit ausladende Kronen, die ein hohes Alter erreichen kénnen, mit schrag bis flach
verzweigenden Leitasten.

Auffallend ist, dass selbst uralte Baumriesen mit Astbruchschaden sich teils wieder mit
jungem Holz erneuern.

Das Laub ist auffallend grof® und dunkel griin, glanzend.

Die Jahrestriebe sind kraftig, erdbraunartig rot, mit zahlreichen, aber wenig auffallenden
Lentizellen und deutlich befilzt.

Die Blite im Friihjahr zeitigt eher spat.

Als triploide Sorte ist Schick’s Rheinischer Landapfel kein guter Pollenspender fiir andere
Apfelsorten.

In der Jugend kommt die Sorte mittelspat in den Ertrag.

Bei alten Baumen ist der Ertrag im Schnitt der Jahre mittelhoch, nur wenig alternierend
zwischen hoheren und geringeren Ertragen.

Verwechsler: GroRherzog Friedrich von Baden, Deans Kiichenapfel (Syn. Holsteiner
Zitronenapfel), Uhlhorns Augustkalvill, Apfel aus Griinheide, Filippa,
Antonovka, Lord Suffield, WeiRer Winterkalvill

Anbaueignung:

Die Sorte ist frosthart und robust gegen Schorf und Mehltau.

lhre Anfilligkeit fiir Krebs auf schweren oder staunassen Boden scheint der Wiichsigkeit und
dem gesunden Habitus der Sorte kaum etwas anzuhaben; der Baum stellt wenig Anspriiche
an Boden und Klima. Mit seinen Wuchseigenschaften und Fruchtqualitdten ist Schick’s
Rheinischer Landapfel eine typische Streuobstsorte fiir die Obstwiese; fiir eine Pflanzung im
Haus- und Kleingarten werden heute meist aromatischere Sorten bevorzugt.

Gefahrdungsgrad:  stark gefdhrdet
Regionalsorte: ja



Synonyme: Schick Johannes, Landapfel, Rheinischer Landapfel
Reifezeit: Die Pfllckreife liegt etwa Anfang bis Mitte Oktober. Genussreif bleiben die
Friichte bis etwa Januar.



Reihe 6: Kirschen, Quitten

Pflanzplan

Zigeuner (in)

Karesowa SiiRkirsche
Gerema Sauerkirsche
Annabella StiBkirsche
Morellenfeuer Sauerkirsche
Roter Jungfernapfel

Roter Jungfernapfel
Portugisiesche Quitte

. Portugisiesche Quitte

10. Quitte Ronda
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Sortenbladtter Garten 2, Reihe 6



Zigeuner, auch Zigeunerin

Er steht bei uns: im Garten 2.
Reihe 4: Baum 11
Reihe 5: Baum 1

Gefahrdungsgrad:  stark gefdhrdet

Regionalsorte: ja

Reifezeit: Die Friichte der Zigeunerin sind als Friihapfel zum Frischverzehr, aber
auch zur Verarbeitung geeignet. Nach der Ernte — etwa Mitte August —
missen sie alsbald verbraucht werden bzw. sind je nach Lager maximal
bis September haltbar.

Herkunft:

Uber die Herkunft dieser Sorte ist wenig bekannt.

Manche Quellen sprechen davon, dass die Sorte in Holland entstanden sein soll. Nach der
niederlandischen Pomologie ,Nederlandse Fruitsoorten” (1942) stammt die Sorte jedoch
urspriinglich aus Riga (Lettland) und wurde von der holldndischen Firma Vallen in Swalmen
bei Roermond, dicht an der deutschen Grenze, nach Holland eingefiihrt.

Diese rheinische Sorte mit ihren groRen, rotlich gestreiften Friichten, die schon Mitte
August reifen, verdient im Gbrigen Deutschland Beachtung, schon weil sie ein zuverlassiger
Massentrager ist und Friichte von bestechend schéner Farbe bringt.

Verbreitung:
Die Sorte Zigeunerin hat in den 1920er und 1930er Jahren eine gewisse Rolle im rheinischen
Obstanbau gespielt, wo sie als lebhaft gefarbte Friihsorte geschatzt war.

Frucht:
Frucht mittelgroR bis groR, hochgebaut, unregelmaRig, leicht kantig, kelchseitig deutlich
gerippt. Im Querschnitt unregelmaRig rund bis kantig. Deckfarbe leuchtend dunkelrot, teils



deutlich streifig, teils verwaschen-marmoriert, auf zwei Dritteln bis fast der gesamten Frucht.
Kelchgrube mitteltief bis tief, eng bis mittelweit. Seiten steil abfallend, deutlich faltig /
wulstig, zum Teil mit Fleischperlen, ohne Berostungen.

Umgebung mit breit abgerundeten Hockern. Stielgrube eng bis mittelweit, mitteltief bis tief,
Berostung fehlend oder gering. Stiel kurz, diinn, meist nicht aus der Stielgrube herausragend.

Baum:

Der Baum der Sorte Zigeunerin wachst nur mittelstark bis schwach; er bildet eine eher steil
verzweigte, meist kleine Krone.

Die Sorte tragt reich und regelmaRig; als diploide Sorte ist sie auch ein Befruchter fir
andere Apfelsorten.

Das Laub ist auffallend groR, oval, mittel- bis dunkelgriin.

In erster Linie kommt die Zigeunerin als schon gefarbte und friihreifende Liebhabersorte fiir
kleinere Baumformen in Haus- und Kleingarten in Betracht.

Bei einer Veredlung auf Hochstamm bendtigt sie aufgrund ihres schwachen Wuchses einen
Stammbildner als Zwischenveredlung.

Auch sollte man der Sorte eine regelmaRige Schnittpflege angedeihen lassen, um ein
vorzeitiges Vergreisen des Baumes zu vermeiden.

Fruchtfleisch baumfrisch griinlich weiR bis weiBlich, am Kelch bzw. an den
Kernhausbegrenzungen vereinzelt rétlich oder violett rot gefarbt bzw. geadert, mittelfein bis
etwas grobzellig, locker, mittlerer Saftgehalt, leicht sduerlich, im Aroma maRig.

Verwechsler:
Gravensteiner, Roter Gravensteiner, Jakob Fischer, Mantet, Suislepper, Westfalischer
Frihapfel, Herbststreifling

Anbaueignung:
Gegeniber Schorf und Mehltau ist die Sorte kaum empfindlich, sie ben6tigt allerdings einen
gut durchlifteten Boden; auf schweren Béden kann Obstbaumkrebs auftreten.



Karesowa- SiiRkirsche

Keine Photos und keine Beschreibung



Gerema Sauerkirsche

Prunus 'Gerema' (S) (botanisch

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 6
Baum: 3

e schwach wachsende Sorte
o feste & platzfeste Friichte
e hoher & friiher Ertrag

e selbstfruchtbar

e widerstandsfahig gegen M

Wuchs

Wuchs

Wuchsbreite
Wuchsgeschwindigkeit
Wuchshéhe

Bliite

Blute
Blitenfarbe

Blutezeit

onilia & Sprihfleckenkrankheit

schwach, aufrecht
200-300cm

20 - 40 cm/Jahr
250-400cm

einfach
weild
Ende April



Frucht

Frucht rot, aromatisch

Fruchtfleisch fest

Geschmack sauerlich

Kirschwoche 6. Woche (26.7. - 8.8.) - 7. Woche (10.8. - 20.8.)

Sonstige

Besonderheiten selbstfruchtend, widerstandsfahig bei Monilia und Spriihfleckenkrankheit
Boden normaler, lockerer Gartenboden

Standort Sonne bis Halbschatten

Wourzelsystem Herzwurzler

Mit ihrem erfrischenden, sauerlichen Geschmack verfiihren sie zum sofortigen Pfliicken
und Geniel3en.

Die Sauerkirsche 'Gerema' (S) erfreut den Gartenbesitzer mit ihren regelméaRigen, hohen
Ertragen, die friih einsetzen. Sie ist eine Neuziichtung der Forschungsanstalt Geisenheim/
Rheingau und zeichnet sich durch robuste Eigenschaften aus.

Prunus 'Gerema' (S) (botanisch) wachst langsam aber stetig und erreicht eine Hohe von
maximal vier Meter. Ihre Krone wird zwei bis drei Meter breit.

Im zeitigen Friihjahr ist sie von unzdhligen Bliten (ibersat, die vor dem Austrieb der
Laubblatter erblihen. Sie sind klein, kelchformig und weiR bis zartrosa gefarbt.

Wahrend der Blitezeit von April bis Mai verstromt die Sauerkirsche 'Gerema' (S) einen
lieblichen Duft.

Bienen besuchen ihre Bliten und erfreuen sich an dem Nektar. Die Laubblatter sind oval und
zum Stiel hin schmaler geformt. Sie laufen spitz zu und weisen einen gezahnten Rand auf.
Ilhre Farbung reicht von Mittelgriin bis Dunkelgriin. Nach der Blite bildet Prunus 'Gerema' (S)
ihre kostlichen Friichte aus.

Die erreichen ihre Erntereife zwischen Ende Juli und Anfang August. Die sduerlichen
Kirschen weisen einen mittelhohen Saftgehalt auf und sind vielseitig verwendbar.
Besonders kostlich schmecken sie frisch vom Baum gepfliickt. Sie sind hervorragend zum
Konservieren und zum Einfrieren geeignet. Als Belag von Kuchen und Torten verleihen sie
dem Geback eine erfrischende, sduerliche Note.

Aus den Kirschen lassen sich aromatische Marmeladen und Brotaufstriche herstellen. In der
Kaltschale wirken sie belebend an heillen Sommertagen.

Sauerkirschen weisen einen hohen Gehalt an Vitamin C auf und gehéren damit zu den
leckeren und gesunden Obstsorten.

Die Sauerkirsche 'Gerema’ (S) ist eine Bereicherung fiir den Obstgarten.

Dank ihres langsamen Wuchses und der geringen GroéRe passt sie hervorragend in kleinere
Garten oder Schrebergarten.

An einem sonnigen bis halbschattigen Standort entwickelt sie sich optimal und liefert reiche
Ertrage.

Sie liebt lockere, humusreiche Gartenerde und ihre Friichte sind platzfest.



Staunasse vertragt sie nicht.

Dabei sollte bei der Auswahl des passenden Standortes geachtet werden.
Fir Jungpflanzen sind das spate Frihjahr oder der Friihherbst die beste Pflanzzeit.
Ein Jahr nach dem Pflanzen erfolgt idealerweise ein Auslichtungsschnitt.

Dabei werden alle abgestorbenen Triebe und senkrecht wachsende Aste geschnitten, um
die schéne Form und den attraktiven Wuchs der Pflanze zu erhalten.

Gartenexperten empfehlen jedes Jahr nach der Ernte die Krone von Prunus 'Gerema’' (S)
auszulichten.

AnschlieBend ist es ratsam, die Schnittwunden mit Baumwachs zu verschlieBen.

Auf diese Weise halt der Gartner die Sauerkirsche 'Gerema’ (S) stets optisch attraktiv und
unterstiitzt die Gesundheit seiner Pflanze.



Annabella SiiRkirsche

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 6
Baum: 4

o mittelgroBe Frucht in Tropfenform

e braunrot bis schwarz gefarbte Schale, recht platzfest

o stark farbender Saft mit stiRaromatischem Geschmack

¢ bei Reife gut pfliickbar mit reichen und regelmaRigen Ertrage

Wuchs

Wouchs stark

Wouchsbreite 300-450cm

Wuchsgeschwindigkeit 30- 50 cm/Jahr

Wuchshohe 350-550cm

Frucht

Frucht njl.lttelgrofi,.glanzend,
stifaromatisch

Fruchtfleisch mittelfest

Geschmack suf

4. Woche (2.7. - 12.7.) - 5.

Kirschwoche Woche (14.7. - 24.7.)



Sonstige

Besonderheiten
Boden
Standort
Wourzelsystem

Beschreibung

gut pfliickbar, platzfest
normaler, lockerer Gartenboden
Sonne

Herzwurzler

Die mittelgrofen Friichte erscheinen tropfenférmig und haben eine auffallende Fruchtnaht.
Aullen sind sie braunrot bis schwarz gefarbt und glanzen.

Neben dem siiRaromatischen Geschmack hat diese Sorte einen stark fairbenden Saft. Sie ist

zudem relativ platzfest.

Der Ertrag ist reich und regelmaBig, die Kirschen gut pfliickbar.

Diese Sorte stammt aus Jork (1953) und ist seit 1970 im Handel.

Befruchtersorte ist z. B. Schneiders Spate Knorpelkirsche.



Morellenfeuer Sauerkirsche

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 6
Baum: 5

e besonders ertragreich

e etwas anfallig fir Monilia, sollte daher regelmaRig durchgeschnitten werden
o selbstfruchtbar

e anspruchslos, bevorzugt aber ausreichend feuchte Boden

Wuchs

Wuchs mittelstark, pyramidal
Wuchsbreite 250-350cm
Wuchsgeschwindigkeit 20 - 40 cm/Jahr
Wuchshohe 300 -450 cm

Frucht

Frucht dunkelrot
Fruchtfleisch mittelfest

Geschmack stiBsduerlich

Kirschwoche 6. Woche (26.7. - 8.8.) - 7. Woche (10.8. - 20.8.)



Sonstige

Besonderheiten
Boden
Standort
Wourzelsystem

Beschreibung

selbstfruchtbar
normaler, lockerer Gartenboden, nicht zu trocken
Sonne bis Halbschatten

Herzwurzler

Es ist ein starkwichsiger, pyramidal wachsender Baum.
Seine Friichte sind dunkelrot, maRig fest, saftig mit einem feinen Aroma und einer milden

Saure.

Der Fruchtsaft ist stark farbend.

Hohe Ertrage im Juli, die allerdings etwas spater als bei der Schattenmorelle einsetzen. Eine
schone Sorte fir den Hausgarten und den Erwerbsanbau.

Morellenfeuer ist eine selbstfruchtende Sorte. Die Stammhohe betrdgt 40-60 cm, der
Kronenaufbau sorgt fir die Lieferhéhe von 120-160 cm.



Roter Jungfernapfel

auch”Chrysofsker
Im Raum Hanau auch Altenstadter Roter

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 6
Baum: 6 und 7

Kurzbeschreibung:

Boden: lehmig, normal, sandig

Genussreife: ab Oktober

Geschmack: siif3, siiflich

Herkunft: Mitteleuropa

Hohenlage: Flachland, Mittelgebirge, Extremlagen
Typ: Lagerapfel

Wissenswertes: Tafelobst, Guter Befruchter, Mostsorte

Herkunft

Zu den alten Apfeln unbekannter Herkunft zihlt die Apfelsorte Roter Jungfernapfel. Er
war bereits im 18. Jahrhundert bekannt und stammt vermutlich aus Béhmen.

In Ostdeutschland, sowie Osterreich zihlt er zu den bekanntesten Sorten. Hier ist er auch
unter dem Namen Chrysofsker bekannt. Aufgrund seiner Grof3e, Farbe, sowie seiner
Lagerfdhigkeit wird er gerne als Christbaumschmuck verwendet.

Apfel Roter Jungfernapfel
Sein Name verrit es bereits, die Sorte Roter Jungfernapfel ist vor allem eins: gldnzend rot.

Seine Schattenseite ist mit langlichen, roten Streifen verziert. Vereinzelt finden sich zudem
kleine und helle Schalenpunkte auf der Frucht. Wenn der Apfel reif ist, ist er leicht fettig.



Geschmack

Ein vorwiegend siifler Apfel, dessen Geschmack mit einer feinen Saure unterlegt ist.
Sortentypisch ist das malzige Aroma des Apfel Roter Jungfernapfel. Sein Fruchtfleisch ist
saftig und fest.

Reifezeit

Hervorzuheben ist die sehr schone, rosarote Apfelbliite der Sorte. Diese setzt etwas spéter ein
ist dann aber sehr lang. Die Bliiten sind gegen Spétfrost nicht empfindlich. Die heranreifenden
Apfel kénnen ab Mitte Oktober gepfliickt werden. Bis in den Januar sind sie dann
problemlos haltbar. Die ersten Ertrége setzen bereits friith ein. Danach sind die Ernten stets
hoch und regelmaBig.

Verwertung

Ein guter Wirtschaftsapfel der vor allem zum Mosten geeignet ist. Hier ist die Sorte Roter
Jungfernapfel vor allem aufgrund ihrer malzigen Note sehr beliebt. Als Tafelapfel kann er
bis ins neue Jahr direkt aus der Speisekammer gegessen werden. Vereinzelt ist er auch
zum Backen und Kochen geeignet.

Apfelbaum

Der Apfelbaum wird eine kegelférmig zulaufende Baumkrone bilden. Diese ist zunéchst noch
schlank. Im Alter wird sie dann breiter und verzweigt sich gut. Sowohl fiir den Hausgarten als
Halbstamm, wie auch fiir die Pflanzung als Hochstamm auf einer Obstwiese ist der
Apfelbaum Roter Jungfernapfel zu empfehlen.

Standort

Der Apfel ist insgesamt anspruchslos an Boden, sowie Klima. Auch in Héhenlagen kann
die Apfelsorte Roter Jungfernapfel noch gepflanzt werden.



Portugiesische Quitte

auch Portugiesische Riesenquitte.

Er steht bei uns im Garten 2

Reihe: 6
Baum: 8 und 9

Portugiesische Birnenquitte

Sehr grolRe, birnenférmige Friichte mit gelber Schale und leichter Wolle. Das Fruchtfleisch ist
weillgelb und saftig.

Reifezeit: Anfang bis Mitte Oktober. Stellt hohe Anspriiche an ihren Standort.

Quitten bendtigen in der Regel keinen zweiten anderen Quittenbaum in der Nahe, da sie
selbstfruchtend sind.

Friih reifend, im Ertrag sehr hoch und vielseitig verwendbar zahlt die Portugiesische Quitte zu
den wertvollsten Quittensorten Mitteleuropas.

Geschichte:

Obwohl als Portugiesische Quitte bekannt ist die Herkunft der Sorte ungewiss. In Bulgarien
zahlt sie zu der am meisten verbreiteten Sorte, wahrend sie in Portugal nur eine
untergeordnete Rolle spielt. Auch bekannt ist sie als Portugiesische Riesenquitte.



Frucht: Birnenformig gewachsen hat die Portugiesische Quitte einen ausgepragten
Mittelbauch der in der Vollreife gelbgriinlich bemalt ist. Ihr oftmals seitlich entriickter Hals
ist rippig und stark berostet. Dieser Rost zieht sich oftmals strahlartig an den Gber die Frucht
verlaufenden Rippen entlang. Die Quitte ist leicht wachsig.

Geschmack: Das weilRgelbe Fruchtfleisch der Portugiesischen Quitte ist mit leicht rosa
gefarbten Stellen durchzogen und fest. Es tragt einen sauren Geschmack. Dieser verandert
sich zusammen mit der Struktur der Quitte beim Kochen. Die Frucht wird hierbei wesentlich
saftiger und feinzelliger. Sie entwickelt ein feines Aroma, welches den ansonsten sauren
Geschmack durchbricht.

Reifezeit: Der Quittenbaum kann Anfang Oktober beerntet werden. Die erste Ernte setzt
sehr frih ein. Ab dann tragt der Baum regelmaBig und bringt sehr hohe Ertrage. In guten
gelifteten Raumen kdnnen die Friichte bis zu drei Monate nach der Ernte aufbewahrt
werden.

Verwertung: Vielseitig verwendbar. Durch ihren hohen Saftgehalt ist die Portugiesische
Birnenquitte pradestiniert fiir das Pressen von Saft oder Schnapsbrennen. Genauso gerne
wird sie zu Kompott und Gelee weiterverarbeitet.



Quitte Ronda

(bot.) Cydonia oblonga 'Ronda’

Er steht bei uns im Garten 2

Reihe: 6
Baum: 10

und

Reihe: 7
Baum: 12

e sehr winterhart

e hitzevertraglich

e kostliche Quitten
e insektenfreundlich
o stadtklimafest

Wuchs
Wouchs langsam, aufrecht-breit
Wuchsbreite 300-400cm

Wuchshdhe 300-400cm



Bliite

Blute einfach
Blutenfarbe rosarot

Blitenform schalenformig
BlutengroRe klein (< 5cm)
Blutezeit Mai - Juni

Frucht

Frucht goldgelbe Quitten
Fruchtschmuck ++

Sonstige

sehr winterhart, insektenfreundlich,

Besonderheiten ..
rosarote Bliten

Boden nahrstoffreich, feucht, durchlassig
Duftstarke

Nahrung fir Insekten

Standort Sonne bis Halbschatten

Verwendung Ziergarten, Nutzgarten, Bauerngarten
Windvertraglich

Wourzelsystem Tiefwurzler

Beschreibung

Die Quitte 'Ronda' prasentiert ihre wunderbaren goldgelben Friichte in der schonen Zeit des
goldenen Oktobers.

Bis in den November hinein lassen sich die herrlichen Quitten von (bot.) Cydonia oblonga
'Ronda’ ernten.

Die Quitten sind nicht nur schon anzusehen, sie sind ein liberaus aromatisches, gesundes
und herrlich duftendes Kernobst.

Im Wonnemonat Mai erscheinen aber erstmal die rosaroten schalenférmigen Bliten. Bis in
den Juni hinein halten sie in ihrer Mitte reichlich Nahrung fiir Bienen, Hummeln und
Schwebfliegen parat.

Die Quitte 'Ronda' schmiickt sich wahrend des Sommers mit mittelgriinen eiférmigen
Blattern. Die Quitte 'Ronda’ wachst auf eine Hohe und Breite von 3 bis 4 m heran.



Die Vielseitigkeit dieses schonen Kleinbaums ist unbestritten. Die Quitte 'Ronda’ brilliert im
Bauerngarten als Nutz- oder Zierpflanze oder auch auf Freiflachen.

Sie ist sehr winterhart, hitzevertréaglich, stadtklimafest und zeigt sich insgesamt robust und
pflegeleicht. Cydonia oblonga 'Ronda’ bevorzugt einen sonnigen bis halbschattigen Standort
und bendtigt einen durchlassigen, feuchten sowie nahrstoffeichen Boden.

Nach der Ernte im spaten Herbst lassen sich die geernteten Quitten zu Gelees,
Marmeladen, Saften, Likoren, Kompott oder anderen Kostlichkeiten verarbeiten.

Durch ihre geringen Anspriiche an die Pflege ist die Quitte 'Ronda’' besonders fir
unerfahrene Gartner zu empfehlen.

Mit einem geringen Aufwand an Miihe lassen sich grol3e gartnerische Erfolge erzielen und
der eigenen Ernte gesunder Friichte steht nichts im Wege.



Reihe 7: Spatapfel
Pflanzplan

Schicks Rheinischer Landapfel
Schieblers Taubenapfel
Schieblers Taubenapfel
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Winterbananenapfel
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. Wintergravensteiner
10. Wobers Rambur
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LN EWDNR

Sortenbldtter Garten 2, Reihe 7



Schicks Rheinischer Landapfel

Lokal auch genannt: Schick Johannes”, ,Landapfel“ oder ,Rheinischer Landapfel”

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 16

Reihe: 7
Baum: 1

Herkunft:
Die Sorte muss bereits Anfang des 19. Jahrhunderts — oder sogar frither — entstanden sein.

Vermutet wird, dass ihr Name auf den Baumziichter Johannes Schick aus Mechernich-
Lickerath (Kreis Euskirchen) zuriick geht.

Ob dieser die Sorte selbst aus Samen gezogen hat oder ob es sich um eine viel dltere Sorte
handelt, die nur nach Johannes Schick benannt wurde, ist nicht bekannt.

Erstmals beschrieben wurde Schick’s Rheinischer Landapfel vom Pomologen Diel im Jahr
1832. Dieser hatte die Friichte von einem Herrn J. P. Commans in K6ln erhalten, welcher
berichtet hatte, die Sorte sei im Raum Bonn und Koéln stark verbreitet.

Verbreitung:

Im Gebiet um Mechernich und Bad Miinstereifel (Kreis Euskirchen) gehorte die Sorte
Schick’s Rheinischer Landapfel einst zu den vorherrschenden Sorten im Apfelanbau.
lhre Friichte wurden u.a. in Euskirchen auf dem Markt feilgeboten.

Verbreitet war die Sorte dariber hinaus regional auch in den Kreisen Diiren, Ahrweiler
sowie im Rhein-Sieg-Kreis (Siebengebirge).

In diesen Regionen ist die Sorte auch heute gelegentlich noch in den Streuobstbestanden
anzutreffen.

Ortlich ist die Sorte auch unter den Namen ,,Schick Johannes”, ,,Landapfel“ oder
»Rheinischer Landapfel” bekannt.



Frucht: unregelmalig kantig, einzelne Kanten treten starker hervor als andere.

Grundfarbe: bei Pfliickreife weilllich griin, bei Genussreife weiBlich gelb.

Friichte: Uberwiegend grundfarbig.

Schale: glatt, mattglanzend, bei Lagerung deutlich fettend, druckempfindlich, jedoch
an Druckstellen nicht faulend; nach langerer Lagerung weich.

Kelchblatter: buschig hochstehend, zusammenstandig, im Ansatz 6fters noch griin,
mittellang, spitz.

Stielgrube: eng (bis mittelweit), mitteltief, im Innern z.T. griin bleibend.

Stiel: kurz, diinn (variabel auch sehr kurz und knopfartig-fleischig), nicht aus der
Stielgrube herausragend.

Fruchtfleisch: griinlich-gelblich-weiR, fest, fein-bis mittelfeinzellig, mittlerer Saftgehalt, bei
Lagerung spater miirbe werdend.
Kein ausgepragtes Aroma, leicht aromatisch, angenehmes Zucker-
Saureverhaltnis.

Baum:

Der Baum des Schick’s Rheinischen Landapfels wachst stark und gesund und bildet meist

groRe, breit ausladende Kronen, die ein hohes Alter erreichen kénnen, mit schrag bis flach

verzweigenden Leitasten.

Auffallend ist, dass selbst uralte Baumriesen mit Astbruchschdden sich teils wieder mit

jungem Holz erneuern.

Das Laub ist auffallend grof® und dunkel griin, glanzend.

Die Jahrestriebe sind kraftig, erdbraunartig rot, mit zahlreichen, aber wenig auffallenden

Lentizellen und deutlich befilzt.

Die Blite im Friihjahr zeitigt eher spat.

Als triploide Sorte ist Schick’s Rheinischer Landapfel kein guter Pollenspender fir andere
Apfelsorten.

In der Jugend kommt die Sorte mittelspat in den Ertrag.

Bei alten Baumen ist der Ertrag im Schnitt der Jahre mittelhoch, nur wenig alternierend
zwischen hoheren und geringeren Ertragen.

Verwechsler:

GrolRherzog Friedrich von Baden, Deans Kiichenapfel (Syn. Holsteiner Zitronenapfel),
Uhlhorns Augustkalvill, Apfel aus Griinheide, Filippa, Antonovka, Lord Suffield, WeiRer
Winterkalvill

Anbaueignung:

Die Sorte ist frosthart und robust gegen Schorf und Mehltau.

Ilhre Anfélligkeit fir Krebs auf schweren oder staunassen Boden scheint der Wiichsigkeit und
dem gesunden Habitus der Sorte kaum etwas anzuhaben; der Baum stellt wenig Anspriiche
an Boden und Klima. Mit seinen Wuchseigenschaften und Fruchtqualitaten ist Schick’s
Rheinischer Landapfel eine typische Streuobstsorte fiir die Obstwiese; fir eine Pflanzung im
Haus- und Kleingarten werden heute meist aromatischere Sorten bevorzugt.

Gefdhrdungsgrad:  stark gefahrdet
Regionalsorte: ja
Synonyme: Schick Johannes, Landapfel, Rheinischer Landapfel



Reifezeit: Die Pfliickreife liegt etwa Anfang bis Mitte Oktober. Genussreif bleiben
die Friichte bis etwa Januar.



Schicks Rheinischer Landapfel

Lokal auch genannt: Schick Johannes”, ,Landapfel“ oder ,Rheinischer Landapfel”

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 5
Baum: 16

Reihe: 7
Baum: 1

Herkunft:
Die Sorte muss bereits Anfang des 19. Jahrhunderts — oder sogar frither — entstanden sein.

Vermutet wird, dass ihr Name auf den Baumaziichter Johannes Schick aus Mechernich-
Liickerath (Kreis Euskirchen) zuriick geht.

Ob dieser die Sorte selbst aus Samen gezogen hat oder ob es sich um eine viel dltere Sorte
handelt, die nur nach Johannes Schick benannt wurde, ist nicht bekannt.

Erstmals beschrieben wurde Schick’s Rheinischer Landapfel vom Pomologen Diel im Jahr
1832. Dieser hatte die Friichte von einem Herrn J. P. Commans in Kéln erhalten, welcher
berichtet hatte, die Sorte sei im Raum Bonn und Koéln stark verbreitet.

Verbreitung:

Im Gebiet um Mechernich und Bad Minstereifel (Kreis Euskirchen) gehorte die Sorte Schick’s
Rheinischer Landapfel einst zu den vorherrschenden Sorten im Apfelanbau.

lhre Friichte wurden u.a. in Euskirchen auf dem Markt feilgeboten.

Verbreitet war die Sorte dariber hinaus regional auch in den Kreisen Diiren, Ahrweiler
sowie im Rhein-Sieg-Kreis (Siebengebirge).

In diesen Regionen ist die Sorte auch heute gelegentlich noch in den Streuobstbestanden
anzutreffen.

Ortlich ist die Sorte auch unter den Namen ,,Schick Johannes”, ,,Landapfel“ oder
»Rheinischer Landapfel” bekannt.



Frucht: unregelmaRig kantig, einzelne Kanten treten starker hervor als andere.
Grundfarbe: bei Pfliickreife weilllich griin, bei Genussreife weilllich gelb.

Friichte: Gberwiegend grundfarbig.

Schale; glatt, mattglanzend, bei Lagerung deutlich fettend, druckempfindlich, jedoch an
Druckstellen nicht faulend; nach langerer Lagerung weich.

Kelchblatter: buschig hochstehend, zusammenstandig, im Ansatz 6fters noch griin,
mittellang, spitz.

Stielgrube: eng (bis mittelweit), mitteltief, im Innern z.T. griin bleibend.

Stiel: kurz, diinn (variabel auch sehr kurz und knopfartig-fleischig), nicht aus der Stielgrube
herausragend.

Fruchtfleisch: griinlich-gelblich-weil, fest, fein-bis mittelfeinzellig, mittlerer Saftgehalt, bei
Lagerung spater mirbe werdend.

Kein ausgepragtes Aroma, leicht aromatisch, angenehmes Zucker-Saureverhaltnis.

Baum:

Der Baum des Schick’s Rheinischen Landapfels wachst stark und gesund und bildet meist
groRe, breit ausladende Kronen, die ein hohes Alter erreichen kénnen, mit schrag bis flach
verzweigenden Leitdsten.

Auffallend ist, dass selbst uralte Baumriesen mit Astbruchschaden sich teils wieder mit
jungem Holz erneuern.

Das Laub ist auffallend grofR und dunkel griin, glanzend.

Die Jahrestriebe sind kraftig, erdbraunartig rot, mit zahlreichen, aber wenig auffallenden
Lentizellen und deutlich befilzt.

Die Blite im Friihjahr zeitigt eher spat.

Als triploide Sorte ist Schick’s Rheinischer Landapfel kein guter Pollenspender fiir andere
Apfelsorten.

In der Jugend kommt die Sorte mittelspat in den Ertrag.

Bei alten Baumen ist der Ertrag im Schnitt der Jahre mittelhoch, nur wenig alternierend
zwischen hoheren und geringeren Ertragen.

Verwechsler:

GrolRherzog Friedrich von Baden, Deans Kiichenapfel (Syn. Holsteiner Zitronenapfel),
Uhlhorns Augustkalvill, Apfel aus Griinheide, Filippa, Antonovka, Lord Suffield, WeiRer
Winterkalvill

Anbaueignung:

Die Sorte ist frosthart und robust gegen Schorf und Mehltau.

lhre Anfélligkeit fir Krebs auf schweren oder staunassen Boden scheint der Wiichsigkeit und
dem gesunden Habitus der Sorte kaum etwas anzuhaben; der Baum stellt wenig Anspriiche
an Boden und Klima. Mit seinen Wuchseigenschaften und Fruchtqualitaten ist Schick’s
Rheinischer Landapfel eine typische Streuobstsorte fiir die Obstwiese; fiir eine Pflanzung im
Haus- und Kleingarten werden heute meist aromatischere Sorten bevorzugt.

Gefahrdungsgrad: stark gefahrdet
Regionalsorte: ja
Synonyme: Schick Johannes, Landapfel, Rheinischer Landapfel



Reifezeit: Die Pfllickreife liegt etwa Anfang bis Mitte Oktober. Genussreif bleiben die Friichte
bis etwa Januar.



Schieblers Taubenapfel

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 7
Baum: 2 und 3

e Boden: lehmig, normal

e Genussreife: ab Dezember

e Geschmack: siiR-sauerlich

o Herkunft: Niedersachsen

e Hohenlage: Flachland, Mittelgebirge

e Typ: Lagerapfel

o Wissenswertes: Tafelobst, Mostsorte, fiir Spalier geeignet

Herkunft

Zu Beginn des 19. Jahrhunderts wurde Schieblers Taubenapfel in Celle aus Samen gezogen.
Benannt ist er nach seinem Ziichter, dem Gartnermeister Schiebler. Heute sind die Friichte
vor allem in Deutschland, sowie Osterreich verbreitet. Neben seinem ausgezeichneten
Geschmack besticht er vor allem durch seine ungewdhnliche Form.

Apfel Schieblers Taubenapfel

Der Apfel Schieblers Taubenapfel ist zunachst hellgriin gefarbt. Erst nachdem die Sonne ihn
bereits mehrere Tage lang gewarmt hat, beginnt er dieses Gewand zu tauschen. Er verfarbt
sich zunehmend gelblicher. An Stiel und Kelch bleibt ihm seine hellgriine Grundfarbe
erhalten. Die restliche Frucht ist zitronengelb gefarbt.

Geschmack

Ein stiBsduerlich schmeckender Apfel. Er ist gewiirzt und saftig. Sein Fruchtfleisch ist fein
und fest. Ein sehr gut schmeckender Apfel.



Reifezeit

Ab Mitte Oktober kann der Apfel gepfliickt werden. Er reift dann im Lager nach und erhalt
Anfang Dezember seinen vollen Geschmack. Diesen behalt er bis Ende Februar und kann
solange gelagert und gegessen werden. Der Apfelbaum Schieblers Taubenapfel tragt
regelmalig jedes Jahr. Hierbei werden Sie in einem Jahr sehr hohe Ertrage erzielen. Im
darauffolgenden Jahr ist die Ernte geringer aber immer noch liberdurchschnittlich.

Verwertung

Ein hervorragend schmeckender Winterapfel. Wenn es drauRen schneit bringt der Apfel
Farbe in jedes Musli. Er schmeckt hervorragend direkt aus der Speisekammer oder dem
Keller. Oftmals wird Schieblers Taubenapfel zu Saft verarbeitet oder in den morgendlichen
Smoothie gemixt. Im Haushalt kann mit ihm gekocht und gebacken werden. Hervorzuheben
ist, dass weder der Apfel, noch sein Mus braun werden

Apfelbaum

In den ersten Jahren wird ihr Apfelbaum kraftig anwachsen. In dieser Zeit bildet er eine
kugelige Baumkrone. Diese ist locker verzweigt und mit mittelgriinen Blattern belaubt. Mit
Einsetzen der ersten Ertrage verlangsamt sich das Wachstum des Apfel Schieblers
Taubenapfel. Der Apfelbaum ist widerstandsfihig und frosthart.

Standort

Bei Schieblers Taubenapfel handelt es sich um einen Massentriger. Damit die vielen Apfel
ihren guten Geschmack ausbilden kdnnen benétigt der Apfelbaum nahrstoffreiche Béden.
Auf diesen gepflanzt kommt er auch in mittleren H6henlagen fort. Wird er auf Standorte
liber 800m gepflanzt ist auf ausreichend Wildschutz zu achten.



Weiler Matapfel, auch Wirz-Apfel, WeilRer Wiirzapfel, Tiefbutzen, Stielapfel,
Spatblihender Matapfel, Cromelor, Tiefbutzen

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 7
Baum: 4 und 5

Synonyme:

Der WeiRRe Matapfel, auch Wiirz-Apfel, Weiller Wirzapfel, Tiefbutzen, Stielapfel, Cromelor
oder Spatblihender Matapfel genannt, ist eine Sorte des Kulturapfels (Malus domestica).

Nutzung:

Die besonders saftigen Friichte der Apfelsorte WeilRer Matapfel eignen sich besonders gut
zum Entsaften Der WeiRe Matapfel ist eine typische Kelterapfelsorte, deren saftreiche
Friichte mit ihrem siiBsduerlichen Weingeschmack auch heute noch fiir die Apfelwein-
Herstellung geschatzt werden. Der fiir die Kelterung wichtige Zuckergehalt liegt bei 14 %,
der Sduregehalt bei 9 g je Liter.

Herkunft:

Der WeiRRe Matapfel entstand als Zufallssamling um etwa 1810 in Siiddeutschland (Bayern
und Baden-Wiirtemberg), wo er heute noch vereinzelt kommerziell angebaut wird. Er z3hlt
zu den anspruchslosen und klimatisch sehr robusten Sorten, die auRerdem noch
widerstandsfahig gegen Schorf, Mehltau und Obstbaumkrebs sind.



Aufgrund seines starken Wachstums mit den breit-kugelférmigen Kronen und
liberhdngenden Zweigen wurde er friiher gern entlang der StraBen und Wege gepflanzt. Er
ist auBerdem eine typische Sorte des Streuobstanbaus.

¢ MittelgroRe, rundliche Friichte mit einem sehr hohen Saftgehalt
e Gutes Verhaltnis aus Fruchtzucker und —sdure

¢ Ideale Kelterapfelsorte zur Apfelweinherstellung

e Robust gegen Schorf und Mehltau



Winterbananapfel
Malus domestica ‘Winterbananenapfel’

wird im Englischen auch Flory of Winter-Banana

Der Winterbananenapfel ist eine pflegeleichte und dankbare Hausgarten-Sorte

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 7
Baum: 6 und 7

Der Winterbananenapfel (Malus domestica ‘Winterbananenapfel‘) wird im Englischen auch
Flory of Winter-Banana genannt und wird vorzugsweise fir leckere Safte und Moste
verwendet. Doch auch die Verwendung als Tafelapfel bietet sich wegen seiner guten
Lagerfahigkeit an.

Der Klima- und Standortanspruch ist nicht auBergewoéhnlich hoch und die Sorte ist
insgesamt widerstandsfahig gegeniiber biotischen und abiotischen Widrigkeiten. In
Kombination mit einer schwachwiichsigen Unterlage entsteht ein regelmaRig und gut
fruchtender Baum, der nur wenig Schnittaufwand verlangt. Daher ist der
Winterbananenapfel eine optimale Sorte fir den Hausgarten.



Steckbrief:

Synonyme
Frucht

Geschmack
Ertrag
Erntezeit
Genussreife
Lagerfahigkeit
Wuchs

Klima

Krankheiten und
Schadlinge

'Flory of Winter-Banana'

mittelgrol} bis grof; gelbgriin mit hell- bis triiboranger
Deckfarbe

eher st

hoch und alternierend; mittelspat einsetzend
Mitte bis Ende Oktober

ab Dezember

sehr gut; bis April lagerbar

stark; viel Fruchtholz

mittlerer Anspruch; frostvertraglich; in warmen Lagen besseres
Aroma

geringe Anfalligkeit fur Apfelschorf und Stippe

Herkunft und Geschichte des Apfels

Die Herkunft des Winterbananenapfels ist nicht geklart: Die Sorten entstand vermutlich
zuféllig um 1870 in den USA. Der genaue Ort ist jedoch nicht bekannt oder zumindest ein
wohlgehiitetes Geheimnis. In Niederosterreich wird der Winterbananenapfel noch
gelegentlich angebaut und findet sich dort auch in neueren Obstanlagen, weil er auch fiir
den professionellen Anbau gute Nutzeigenschaften aufweist.

Geschmack und Eigenschaften des Winterbananenapfels

Die Frucht der Sorte ‘Winterbananenapfel’ ist mittelgroB bis gro. Die Form kann von
schwach kegelférmig bis abgeflacht kugelférmig reichen. Den groBten Durchmesser findet
man aber immer stielseitig gelegen (,steilbauchig”). Manchmal sind die Halften
unterschiedlich stark ausgepragt und nicht selten finden man eine Rost-Naht, die sich vom

Stiel zur Kelchgrube spannt.

Die Schale ist gelbgriin, die Deckfarbe hell- bis triiborange und wenig glanzend. Manchmal
wird sie von netzartigen Rostmustern verziert, die oft nur vereinzelt und nicht auf der
ganzen Frucht zu finden sind. Das Fruchtfleisch ist gelblich-weiR, fest und weder sehr saftig
noch libermaRig sauer oder aromatisch, sondern eher sii. Winterbananenéapfel aus kiihlen
Anbaulagen haben weniger Geschmack als solche aus warmen Lagen.

Besonderheiten beim Anbau

Die Sorte ‘Winterbananenapfel’ hat einen starken Wuchs und bildet auf eigener Wurzel
eine breitpyramidale Krone. Sie setzt natirlicherweise ausreichend viel Fruchtholz an,
sodass die Kultivierung als Streuobstbaum maglich ist. Je nach Unterlage kann die Sorte aber
in jede beliebige Form gebracht werden. Wenn der Winterbananenapfel auf einer
schwachen Unterlage wie M26 oder M9 kultiviert wird, kann er zur schlanken Spindel oder
als Spalierobst geformt werden — hier ist aber eine Anbindung zwingend noétig. Wer einen



etwas starkeren und stabileren Baum oder einen Buschbaum im Garten haben mochte, der
wahlt als Unterlage M7, M4 oder MM 106.

Der Schnittaufwand am Winterbananenapfel ist gerade unter Verwendung schwacher
Unterlagen gering: Gelegentlich sollte die Krone ausgelichtet werden und zu steil stehende
Triebe werden auf schrdg wachsende Alternativen hin abgeleitet oder heruntergebunden.
Auf starkeren Unterlagen jedoch ist darauf zu achten, dass der Winterbananenapfel zwar
vorsichtig, aber doch jahrlich geschnitten wird.

Die Bliite des Winterbananenapfels ist gering frostempfindlich und findet auBerdem spat im
Frihjahr statt. Er ist ein guter Pollenspender und kann selbst von anderen spaten Sorten wie
‘Fuji’, ‘Gala’, ‘Gloster’ oder ‘Elstar befruchtet werden.

Der Winterbananenapfel stellt mittlere Anspriiche ans Klima und den Boden, weshalb er fiir
die meisten normalen Hausgarten gut geeignet ist. Seine natiirliche Gesundheit tragt ein
Gutteil zu dieser Eignung bei, auch wenn eine geringe Anfalligkeit fir Apfelschorf-
Infektionen und Stippe, also einen physiologischen Calcium-Mangel, besteht.

Warme Lagen verbessern das Aroma der Frucht, wahrend Frostlagen eher ungeeignet sind:
Der Winterbananenapfel kann Schaden durch Holzfrost davontragen.

Erntezeit und Verwendung der Apfelsorte ‘Winterbananenapfel’

Die kostlichen Winterbananenapfel konnen zwischen Mitte und Ende Oktober pfliickreif
geerntet werden und eignen sich dann — bei guten Lagerbedingungen — gut fiir eine
Lagerung bis in den April.

Wer den Apfel direkt genieBen will, wartet mit dem Pfliicken bis Dezember. Auch im Lager
sind die Apfel erst zwischen Dezember und April genussreif. Im Grunde kann der
Winterbananenapfel fiir jede Verwendungsmaoglichkeit dienen, klassischerweise wird er aber
vorrangig als Tafelapfel sowie zum Entsaften und Mosten verwendet.

Dass der Winterbananenapfel manchmal mit einer dicken und einer schmaleren Halfte
wachst, liegt normalerweise an Bestaubungsproblemen.



Wintergravensteiner,
Malus Wintergravensteiner

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 7
Baum: 8 und 9

Beschreibung:

Der Wintergravensteiner ist eine Lokalsorte im Bayrischen Wald.

Die mittelgroRRen, bis groRen Friichte sind rundlich geformt und sind leicht kantig. Das
Fruchtfleisch ist fest und hat einen siisduerlichen Geschmack.

Genussreif ist der Apfel ab November und eine ordnungsgemaRe Lagerung vorausgesetzt
haltbar bis in den Februar.

An den Boden stellt er keine besonderen Anspriiche, bevorzugt jedoch einen sonnigen bis
halbschattigen Standort, um sich entfalten zu kénnen

Merkmale:

Fruchteigenschaften, auBen: groR, Grundfarbe hellgelb, Deckfarbe rot geflammt

Erntereife: Beginn Oktober

Haltbarkeit: Ende Marz

Ertragsverhalten: friih, hoch, regelmaRig

Bodenverhiltnisse: relativ anspruchslos, vertragt auch nasse Boden

Ursprung: aus Niedersachsen, im Kreis Ravensburg (Baden-
Wirttemberg) verbreitet

Haufigkeit: selten o. lokal verbreitet

Fruchtform: vereinfacht so breit wie hoch



Grundfarbe:

Deckfarben-Anteil:

Reifezeit:
Fruchtgrofe:

Deckfarben-Form:

vereinfacht hellgelb
vereinfacht rotbunter Apfel
vereinfacht Winterapfel
vereinfacht groR

vereinfacht verwaschen o. marmoriert



Wadbers Rambur
Malus Wintergravensteiner

Er steht bei uns im Garten 2
Reihe: 7
Baum: 10 und 11

Kurzbeschreibung:

¢ Boden: lehmig, normal, sandig

¢ Genussreife: ab November

e Geschmack: siiR-sduerlich, sduerlich

¢ Herkunft: Deutschland

o Hohenlage: Flachland, Mittelgebirge, Extremlagen

o Typ: Lagerapfel

e Wissenswertes: Tafelobst, Schone Bliite, Allergiker geeignet, Backsorte

Herkunft

Die Herkunft des Apfel Wobers Rambur lasst sich nicht mehr klaren. Sicher ist, dass er
bereits im 19. Jahrhundert im deutschsprachigen Raum verbreitet war. So wurde er in
einem der ersten detaillierten Sortenbiicher, dem Erfurter Flihrer fiir Obst- und Gartenbau
zum Anbau empfohlen.

Apfel Wobers Rambur

Ein verhaltnismaRig gleichmalig geformter, kugeliger Apfel. Als solcher ist der Apfel Wébers
Rambur an Stiel und Kelch leicht abgeflacht. Die gelbe Grundfarbe der Frucht wird von der



Sonne mit vielen roten Flammungen verziert. Selbst wenn sich diese zu roten Backen
vereinen, sind die Flammungen deutlich zu sehen. Ein insgesamt groRer Apfel.

Geschmack
Ein weinsauerlich schmeckender Apfel. Sein Fruchtfleisch ist gut gewlirzt und fest.

Der Apfel ist sehr aromatisch und steht dem Boskoop geschmacklich und qualitativ nicht
nach.

Reifezeit

Besonders macht den Apfel Wobers Rambur seine Bliite. Die einzelnen Bliten verweilen
sehr lange am Baum, 6ffnen sich aber erst sehr spat. Hinzu kommt, dass der Stempel im
Vergleich zu anderen Apfelsorten nicht Gber die Blutenblatter herausragt. Hierdurch ist die
Bllte vor spaten Frosteinbriichen besser geschiitzt als andere Obstbdaume. Ab Anfang
November kann der Apfel vom Baum gepfliickt werden. Da er sehr windfest ist, werden nur
wenige Friichte vom Baum gefallen sein. Die einzelnen Apfel reifen dann im Lager nach und
kénnen ab Mitte Dezember gegessen werden. Sie sind bis Anfang April haltbar. Aufgrund
seiner guten Bliite erbringt der Apfelbaum regelmaRBige und hohe Ertrage.

Verwertung

Ein hervorragender Tafelapfel. Er kann im Winter ebenfalls gut als Bratapfel verwendet
werden. Aufgrund seiner angenehmen Saure ist er fiir das backen von Kuchen gut geeignet.
Auch mit anderen siiBen Speisen korrespondiert der Apfel sehr gut.

Apfelbaum

Hervorzuheben ist die friihe Fruchtbarkeit der Apfelsorte Wébers Rambur. Teilweise tragt
der Apfelbaum bereits an der dreijahrigen Veredelung. Fir Sie bedeutet das, dass sie bereits
friih erste, frische Apfel aus ihrem Garten erhalten. Der Obstbaum selbst wichst kriftig.
Sein Holz ist frosthart und resistent. Er entwickelt schnell eine breitkugelige Baumkrone.
Diese ist locker verzweigt und mit mittelgriinen Blattern belaubt.

Standort
Ein sehr robuster Apfelbaum. Weder an den Boden, noch das Klima stellt er besondere

Anspriiche. Auch in bekannten Spatfrostlagen kann der Apfel Wébers Rambur gepflanzt
werden.



Quitte Ronda

(bot.) Cydonia oblonga 'Ronda’

Er steht bei uns im Garten 2

Reihe: 6
Baum: 10

und

Reihe: 7
Baum: 12

e sehr winterhart

e hitzevertraglich

e kostliche Quitten
e insektenfreundlich
o stadtklimafest

Wuchs

Wouchs langsam, aufrecht-breit
Wouchsbreite 300-400cm
Wuchshdhe 300-400cm

Bliite



Blite
Blutenfarbe
Blitenform
BlitengroRe

Blitezeit
Frucht

Frucht

Fruchtschmuck
Sonstige

Besonderheiten
Boden

Duftstarke

Nahrung fir Insekten
Standort
Verwendung
Windvertraglich
Wourzelsystem

Beschreibung

einfach
rosarot
schalenférmig
klein (< 5cm)

Mai - Juni

goldgelbe Quitten
++

sehr winterhart, insektenfreundlich, rosarote Bliiten

nahrstoffreich, feucht, durchlassig

Sonne bis Halbschatten
Ziergarten, Nutzgarten, Bauerngarten

Tiefwurzler

Die Quitte 'Ronda' prasentiert ihre wunderbaren goldgelben Friichte in der schdonen Zeit des

goldenen Oktobers.

Bis in den November hinein lassen sich die herrlichen Quitten von (bot.) Cydonia oblonga

'Ronda' ernten.

Die Quitten sind nicht nur schén anzusehen, sie sind ein iiberaus aromatisches, gesundes

und herrlich duftendes Kernobst.

Im Wonnemonat Mai erscheinen aber erstmal die rosaroten schalenféormigen Bliten. Bis in
den Juni hinein halten sie in ihrer Mitte reichlich Nahrung fiir Bienen, Hummeln und
Schwebfliegen parat.

Die Quitte 'Ronda' schmiickt sich wahrend des Sommers mit mittelgriinen eiférmigen
Blattern. Die Quitte 'Ronda’ wachst auf eine Hohe und Breite von 3 bis 4 m heran.

Die Vielseitigkeit dieses schonen Kleinbaums ist unbestritten. Die Quitte 'Ronda’ brilliert im
Bauerngarten als Nutz- oder Zierpflanze oder auch auf Freiflachen.



Sie ist sehr winterhart, hitzevertraglich, stadtklimafest und zeigt sich insgesamt robust und
pflegeleicht. Cydonia oblonga 'Ronda' bevorzugt einen sonnigen bis halbschattigen Standort
und bendtigt einen durchlassigen, feuchten sowie nahrstoffeichen Boden.

Nach der Ernte im spdten Herbst lassen sich die geernteten Quitten zu Gelees,
Marmeladen, Saften, Likoren, Kompott oder anderen Kostlichkeiten verarbeiten.

Durch ihre geringen Anspriiche an die Pflege ist die Quitte 'Ronda’' besonders fir
unerfahrene Gartner zu empfehlen.

Mit einem geringen Aufwand an Mihe lassen sich groRe gartnerische Erfolge erzielen und
der eigenen Ernte gesunder Friichte steht nichts im Wege.



